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RESUMEN

Este proyecto de investigacion se centra en el estudio gastronémico del canton
Jaramijo y sus incidencias economicas en el afio 2022. El turismo y la gastronomia
generan beneficios econdmicos para la poblacién local, pero el desconocimiento sobre las
incidencias econdmicas de la gastronomia es un problema que necesita ser abordado, por
ello el objetivo de la investigacion es analizar los factores responsables del
desconocimiento de las incidencias econdémicas en el sector gastronémico e identificar el
namero de personas involucradas en la industria gastrondmica, los establecimientos que
ofrecen servicios gastronémicos y los proveedores de materias primas. En esta
investigacion se utilizaron los métodos de analisis y descriptivo, asi como las técnicas de la
entrevista y encuesta que permitieron la recoleccion de informacién. Los resultados
principales de este estudio revelan que existe un desconocimiento sobre las incidencias
econdmicas del sector gastronémico de Jaramijo, tanto entre la poblacién, propietarios de
los establecimientos y la camara de turismo. Se propone un plan de capacitacion para
abordar este problema, con el objetivo de proporcionar informacién sobre las incidencias
econdmicas y el papel del municipio en la regulacion del sector gastronémico. Las
contribuciones de este estudio se centran en llenar el vacio de informacion sobre las
incidencias econdmicas en el sector gastronémico en Jaramijo y proporcionar
recomendaciones para mejorar el desarrollo econémico del sector. Ademas, se destaca la
importancia de la capacitacion y la colaboracion entre diferentes entidades para promover
el conocimiento y la regulacion adecuada de la gastronomia en el canton.

Palabras clave: gastronomia, cantén Jaramijo, incidencias econémicas, desconocimiento.
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ABSTRACT

This research project focuses on the gastronomic study of Jaramijo County and its
economic incidences in the year 2022. Tourism and gastronomy generate economic
benefits for the local population, but ignorance about the economic incidences of
gastronomy is a problem that needs to be addressed, therefore the objective of the research
is to analyze the factors responsible for the lack of knowledge of the economic incidences
in the gastronomic sector and identify the number of people involved in the gastronomic
industry, the establishments that offer gastronomic services and suppliers of raw materials.
In this investigation, the methods of analysis and descriptive were used, as well as
interviews and surveys techniques that allowed the collection of information. The main
results of this study reveal that there is a lack of knowledge about the economic incidences
of the gastronomic sector of Jaramijo, both among the population, owners of the
establishments and the chamber of tourism. A training plan is proposed to address this
problem, with the aim of providing information on economic incidents and the role of the
municipality in the regulation of the gastronomic sector. The contributions of this study
focus on filling the information gap on the economic incidences in the gastronomic sector
in Jaramijé and provide recommendations to improve the economic development of the
sector. In addition, the importance of training and collaboration between different entities
to promote knowledge and proper regulation of gastronomy in the canton is highlighted.

Keywords: gastronomy, Jaramijo county, economic incidents, lack of knowledge
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INTRODUCCION

La presente investigacion tiene como objetivo abordar el Estudio gastrondémico en
el canton Jaramijo y sus incidencias econémicas, afio 2022. A pesar de que la gastronomia
es una parte fundamental del turismo y puede generar importantes beneficios econémicos,
se ha identificado la falta de informacién y conciencia sobre este tema tanto entre los
mismos propietarios de los establecimientos gastronomicos como en la poblacion del
canton en general.

La eleccion de esta problematica se basa en la importancia de la gastronomia como
atractivo turistico, que no solo genera empleo y beneficios locales, sino que también
responde a comentarios preliminares de personas del sector gastronémico. Estos
comentarios han sido respaldados por la Analista de turismo, patrimonio y cultura,
funcionaria del departamento de turismo municipal. Ademas, investigaciones tanto a nivel
nacional como internacional han demostrado que la gastronomia puede ser un factor clave
en el desarrollo econémico de un destino turistico, atrayendo a visitantes y generando
ingresos para los negocios locales.

En la situacion actual, se observa una tendencia creciente de los turistas hacia la
valorizacion de la gastronomia local y la busqueda de experiencias culinarias auténticas.
Sin embargo, en el cantdn Jaramijé se ha identificado el desconocimiento sobre las
incidencias econdémicas de la gastronomia, lo que limita su potencial como motor de
desarrollo turistico y econémico.

A través de una revision bibliografica, se ha constatado la existencia de
investigaciones similares en otros paises y ciudades, demostrando que la gastronomia
puede generar importantes beneficios econdmicos. Sin embargo, en el caso especifico del
canton Jaramijo, muestra que no se ha realizado una investigacion exhaustiva sobre este
tema, lo que indica la necesidad de llenar este vacio de informacion y percepcion.

En este sentido, la presente investigacion pretende contribuir al conocimiento sobre
las incidencias econdémicas por la actividad gastrondémica en el canton Jaramijo, mediante
el disefio de un Plan de capacitacion que responde a la problematica del desconocimiento.

El trabajo se estructura en capitulos secuenciales que comienzan con resumen e
introduccidn, seguidos por justificacion, planteamiento del problema, objetivos e hipotesis.
Se establece un marco tedrico y se describe la metodologia utilizada. Los resultados se
presentan, dando paso al disefio de la propuesta. Las conclusiones resumen los hallazgos y

las recomendaciones ofrecen pautas para futuras acciones en el area de estudio.
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JUSTIFICACION

El presente proyecto de investigacion se centra en el Estudio gastronémico en el
canton Jaramijé y sus incidencias econdmicas en el afio 2022; el mismo que esta
relacionado a la especialidad de estudio, por ello se considera oportuno realizarlo, lo cual
se justifica plenamente por las siguientes razones:

El turismo siempre ha sido una actividad importante generadora de beneficios
econdémicos, sociales, culturales y ambientales. Ha permitido el desarrollo de destinos
turisticos como una fuente de ingresos, empleos y divisas, lo que posibilita que la
poblacion se beneficie de manera directa e indirecta.

La gastronomia es un atractivo turistico cultural y un servicio presente en las
actividades turisticas que se desarrollan alrededor del mundo. Por lo tanto, el estudio
gastronomico que se realizara sera de gran relevancia para establecer las incidencias
econdmicas que esta puede generar en la poblacion del cantén Jaramijo.

Se considera oportuno indicar que los elementos conceptuales relacionados con la
investigacion, como el marco tedrico, los objetivos, la metodologia de la investigacion, las
hipdtesis, entre otros, fundamentan el desarrollo de este trabajo. La modalidad elegida para
llevar a cabo este estudio contribuira tanto al crecimiento profesional como académico, lo
cual es esencial para abordar el tema elegido.

A pesar de las evaluaciones previas realizadas sobre este tema, una vez consultadas
en fuentes bibliograficas, se considera que no son suficientes como las que se espera
alcanzar con esta investigacion. Por ello, es imprescindible que se realice en este momento
dicha evaluacion sobre las incidencias econdmicas como resultado de la actividad
gastrondmica, en la cual el turismo demuestra ser una actividad muy importante. Ademas,
se pretende que esta investigacion sea muy efectiva en funcion de los resultados al
culminar la investigacion y que la poblacion de Jaramijo se beneficiara de la misma.

Es menester sefialar que la investigacién del tema se justifica por la importancia de
analizar los factores responsables del desconocimiento de las incidencias econdémicas
como resultado de las actividades gastronémicas en el canton Jaramijé en el afio 2022, ya
gue la misma se convierte en uno de los factores de la economia local. Esto permite la
creacion de fuentes de trabajo para la comunidad en general, ya sean propietarios,
colaboradores, proveedores de materia prima, insumos y el municipio que se beneficia del

pago de los impuestos y permisos de funcionamiento. A los visitantes y turistas se les
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proporcionan servicios gastronomicos en los establecimientos presentes en el canton, lo

cual incrementa los beneficios econdémicos para la ciudad.

15



PLANTEAMIENTO DEL PROBLEMA

La Organizacion Mundial del Turismo (OMT, s.f.) concibe al turismo como un
fendmeno social, cultural y econémico que supone el desplazamiento de personas a paises
o lugares fuera de su entorno habitual por motivos personales, profesionales o de negocios.
Es una actividad de alcance mundial e importante para la economia de un pais, pues
permite crear plazas de trabajo y mejorar la calidad de vida de la poblacion en la que se
genera las actividades turisticas, los beneficiarios son el sector donde se desarrolla la
actividad, tanto: propietarios, colaboradores, proveedores de materia prima e insumos; y
turistas.

En el Ecuador, el turismo experimenta un desarrollo constante en los ultimos afios
generando divisas, por la creacion de nuevos destinos. Existe una gran variedad de
atractivos turisticos naturales y culturales distribuidos en sus cuatro regiones, en donde se
encuentran los recursos naturales, patrimoniales, culturales, gastronémicos, etc., este
ultimo, es un servicio muy importante en las actividades turisticas porque brinda una mejor
experiencia y deleite en los turistas.

En el pais, se encuentran varios factores que aportan al desarrollo de la
gastronomia y la oferta culinaria, lo que permite la gran diversidad y riqueza que se posee
en el &mbito gastrondmico. Los sabores, estilos y técnicas dependen de la regién en las que
se localice lo que genera o produce el aumento de turistas a nivel nacional e internacional
y clientes locales.

El canton Jaramijo, conocido como “caleta de pescadores” estd ubicado en una
ensenada frente al océano Pacifico en la provincia de Manabi, tiene 96.8 Km de extension,
su clima es calido, su temperatura promedio es de 24°C. Jaramij6 tiene fortalezas turisticas
entre las que prevalecen atractivos como sus playas de Punta Blanca o cabo de Jaramijo,
Playas de Balsamaragua o Salinas, Playas del Fondeadero, Pozos de Agua Azufrada. Por
ello, fue declarado Patrimonio Turistico de América. (Gobierno Provincial de Manabi,
2011)

La poblacion presente en el canton Jaramijo es de “18.486 habitantes” (Instituto
Nacional de Estadisticas y Censos, (INEC), 2010).

Su gastronomia es muy rica y reconocida en mariscos por encontrarse en una zona
costera, los platos elaborados en base a pescado, camaron, concha, langosta, entre otros,
son el deleite de quienes visitan este canton, provenientes de distintos lugares del Ecuador,

como datos anecddticos es importante indicar que algunos presidentes de nuestro pais
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como el Dr. Velasco Ibarra y Jaime Roldos Aguilera, siempre que visitaban la provincia
manabita acudian a Jaramijé a saborear su rica gastronomia.

Conscientes de la importancia que significa la gastronomia como un servicio en el
sector del turismo se considera que es necesario investigar su impacto econémico en
Jaramijo en el afio 2022, toda vez que en la actualidad existe un gran problema que radica
en el desconocimiento por parte de su poblacion sobre las incidencias econémicas como

resultado de las preparaciones gastronémicas en el canton.
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Objeto

En la presente investigacion su objeto es el estudio gastronomico de este canton en
el afio 2022 y sus incidencias, la gastronomia ecuatoriana tiene una tradicion culinaria muy
rica, deliciosa y variada. Jaramijo se encuentra geograficamente localizado en una zona
costera por lo tanto se encuentra una gran variedad de productos del mar y una
gastronomia rica en peces y mariscos.

Los principales platos gastronomicos se preparan en base a los pescados,
camarones, conchas, calamares, langostas, etc. que permiten un mend muy solicitado como
el camotillo, corvina frita, ceviches de: camaron, pescado, concha y pulpo, caracol, que
son especialidades muy demandados en este punto de la geografia manabita.

Campo

El campo de estudio en esta investigacion se enfoca en las incidencias econdmicas
como resultado de las actividades gastronémicas en el cantén Jaramijo en el afio 2022, es
necesario tener en cuenta que esta actividad productiva es uno de los factores importantes
en la economia local, ya que permite la creacion de fuentes de trabajo de manera directa e
indirecta, ya sea para los empleados de los establecimientos de restauracién como también
para los proveedores de insumos y materias primas requeridos para la preparacion
gastronomica, generando ingresos econdmicos; de igual manera la ciudad se beneficia a

través del pago de las licencias de funcionamiento al municipio local.
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OBJETIVOS

Objetivo general

Analizar los factores responsables del desconocimiento de las incidencias
econdmicas como resultado de las actividades gastronomicas en el cantén Jaramijo durante
el afo 2022.
Obijetivos especificos

Recabar informacion sobre las definiciones y contenidos conceptuales relacionados
con el estudio gastronomico en el canton Jaramijo y sus incidencias economicas, afio 2022.

Identificar la poblacion vinculada a la actividad gastronomica en sus
establecimientos del cantdn Jaramijo en el afio 2022.

Realizar las técnicas de entrevista y encuesta para determinar el conocimiento que
tienen los involucrados sobre la incidencia de la gastronomia en la economia del cantén

Jaramijo.
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HIPOTESIS

- El desconocimiento de las incidencias econdmicas se debe a la falta de informacion
de parte de la comisién municipal de turismo vinculada con el sector turistico sobre
la gastronomia y sus incidencias econdémicas en el afio 2022.

- El desconocimiento de las incidencias econdmicas se debe al desinterés de las
personas relacionadas con el sector de la camara de turismo del canton Jaramijo
como producto de la gastronomia.

- EIl desconocimiento sobre incidencias econémicas como resultado de la actividad
gastrondmica en el canton Jaramijo se debe a la falta de capacitacion sobre este
tema por parte del Ministerio de Turismo.

VARIABLES

Para el caso de la investigacion la variable independiente seria “la actividad
gastronémica del cantébn Jaramijéo” y la variable dependiente seria “Incidencias

econdmicas como resultado de la gastronomia del canton Jaramijo™.
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TAREAS CIENTIFICAS

Tarea 1.- Anélisis histérico del objeto y campo de investigacion

Histéricamente Jaramijo al ser un pueblo costero en Ecuador, tiene una rica cultura
culinaria basada en mariscos y platos Unicos que atraen a muchos turistas y visitantes. Sus
principales platos son elaborados en base a pescado, camaroén, concha y langosta que son
el deleite de quienes visitan el canton. Los platos mas populares en Jaramijo incluyen
bandeja marinera, camarédn apanado, ceviche de pescado, encebollado de pescado, ceviche
de pinchagua y viche de pescado con mani. En general, la rica cultura culinaria de Jaramijo
lo convierte en un destino atractivo para los amantes de la comida que buscan
experimentar los sabores Unicos de la costa ecuatoriana.

Entre los principales establecimientos gastronomicos de alimentos y bebidas que se
registran en el catastro, se encuentran cinco restaurantes que se registran en el Ministerio
de Turismo, ademés de otros 33 establecimientos entre ellos comedores, restaurantes,
picanterias, asaderos y cevicherias mismo que constan como anexo. El embajador es uno
de los principales restaurantes de comida tipica, famoso por sus buenas preparaciones de
las comidas en base a pescado y marisco, inclusive es importante indicar que algunos de
los presidentes de nuestro pais, acudian a Jaramijo a saborear su rica gastronomia.

Una de las principales actividades econdmicas del cantdn es la pesca que su vez ha
generado fuentes de trabajo, por ello "un 30% de la poblacion de Jaramijo se dedica a la
pesca” (Lopez et al., 2022). Los pescadores que proveen de los insumos y materias primas
para la preparacion de los principales platos de la gastronomia de Jaramijo, con ello se
elaboran las preparaciones gastrondémicas y los platos en base pescado, camardn, concha y
langosta.

Tarea 2.- Valoracion de los fundamentos tedricos de la investigacion

Los fundamentos que se han utilizado y obtenido han permitido formar los
capitulos de la presente investigacion:

El método seleccionado es el descriptivo, el cual ha permitido orientar la
investigacién, proporcionando una representacion clara y objetiva de lo que se estd
estudiando, aportando un andlisis detallado de los aspectos observados e investigados.

Las técnicas que han permitido la recoleccion por medio de la entrevista, encuesta
y observacion de informacion pertinente para confirmar las hipotesis y lograr los objetivos

propuestos en la investigacion.
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El marco tedrico que ha permitido recabar informacion sobre los principales
conceptos, definiciones y teorias que sustenta el proyecto de investigacion, entre el cual
abarca contenidos con respecto a la gastronomia, turismo, y la economia del cantén.

Tarea 3.- Diagnostico de la situacion actual

En materia de ingresos en el ambito turistico afio 2022, el pais genero ganancias
por 63,2 millones de dolares en las festividades de navidad, afio nuevo y otros, y entre una
de las provincias mas visitadas se tiene a Manabi.

El canton Jaramijo cuenta con establecimientos de alimentos y bebidas entre los
cuales se encuentran 5 restaurantes registrados en el municipio, y 33 establecimientos
adicionales que se encuentran en procesos, es decir, no cuentan con categorizacion del
Ministerio de Turismo.

Tarea 4.- Elaboracion de la propuesta (el aporte)

De acuerdo al problema planteado sobre el desconocimiento en la poblacion de
Jaramijo sobre las incidencias econdmicas generadas por la actividad gastronémica en la
zona y mediante la investigacion de campo realizada, se decidié abordar el problema
mediante la creacion de un “Plan de capacitacion sobre las incidencias econdmicas
generadas por la actividad gastrondmica en el canton Jaramijo” con el fin de capacitar a las

personas vinculadas directa e indirectamente en la actividad gastrondémica.
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CAPITULO I. MARCO TEORICO

1.1. Turismo

1.1.1. Concepto

La palabra turismo contiene una variedad de conceptos, entre los cuales se pueden
mencionar las siguientes:

El diccionario de la Real Academia Espafiola (s.f.) proporciona cuatro conceptos
para la palabra turismo:

1. m. Actividad o hecho de viajar por placer.

2. m. Conjunto de los medios conducentes a facilitar los viajes de turismo.
3. m. Conjunto de personas que hace viajes de turismo.

4. m. automovil de turismo.

El turismo es un fendmeno social, cultural y econdémico que supone el
desplazamiento de personas a paises o lugares fuera de su entorno habitual por motivos
personales, profesionales o de negocios. Esas personas se denominan viajeros (que pueden
ser 0 bien turistas o excursionistas; residentes o no residentes) y el turismo abarca sus
actividades, algunas de las cuales suponen un gasto turistico. (OMT, s.f.)

1.1.2. Importancia
1.1.2.1.Importancia economica

El turismo aporta de manera significativa en la economia de un pais entre los
beneficios, Centro Europeo de Posgrado (CEUPE, s.f.) menciona los siguientes:

El turismo, en calidad de fendmeno econémico, posee un papel fundamental en el
desarrollo econémico de diversas regiones y naciones. Esto se manifiesta a través de la
generacion de ingresos, la creacion de empleo, la atraccion de inversiones, el aumento de
los recursos fiscales, y la diversificacion de la economia, lo que reduce la dependencia de
un solo sector. Ademas, el turismo promueve la preservacion de la cultura y el patrimonio,
y facilita el intercambio internacional de divisas. La gestion responsable en esta industria
es un componente crucial para su continuidad y para garantizar el bienestar de las
comunidades involucradas.
1.1.2.2.Importancia social

Entre los aspectos favorables del turismo en la sociedad CEUPE (s.f.) menciona:

Los empleos generados por el turismo exigen un mayor nivel de educacién (idioma
extranjero). La infraestructura financiada por el turismo también brinda un mejor nivel de

vida a las personas que no participan directamente en ella. Estas instalaciones pueden
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incluir: carreteras, ferrocarriles, aeropuertos, agua potable, saneamiento, gestion de
residuos, equipos de comunicacion, radio, television, electricidad, etc.
1.1.2.3.Importancia cultural

Los turistas con interés especial en la cultura, corresponden al segmento del
Turismo Cultural, es decir, su tamafio y valor son directamente imputables a los valores
culturales del pais que motivan a los turistas a realizar un viaje...En cuanto al valor de la
cultura para el turismo, el patrimonio cultural es un elemento de identidad de los sitios y
comunidades, es un atributo diferenciados como base para desarrollar actividades para los
turistas y el valor para el turismo da coherencia a la oferta de los destinos, aumenta la
competitividad, la estadia, el gasto y la satisfaccidn de los turistas y anfitriones. (Secretaria
de Turismo, 2015)
1.1.2.4.Importancia ambiental

Entre los aspectos de importancia CEUPE (s.f.) detalla:

El turismo, cuando se gestiona de manera sostenible, puede contribuir a la
conservacion del medio ambiente y los ecosistemas. Esto se logra mediante practicas
responsables que incluyen la proteccion de recursos naturales, la reduccion de la huella
ambiental y la promocion de la educacién ambiental. Ademas, el ecoturismo y el turismo
de aventura desempefian un papel crucial en este enfoque sostenible.

1.1.3. Clasificacion del turismo

El turismo se clasifica de acuerdo con su formay al tipo de turismo que se realice.
1.1.3.1.Clasificacién por su forma

Entre los cuales se encuentran mencionados de manera breve, Falcon (2020) los
siguientes:

a) Ambito geogréafico

- Doméstico. Aquel turismo que se hace en el lugar o zona de un pais en el que

reside.

- Nacional. Al turismo realizado dentro de un mismo pais, independientemente

de la organizacion administrativo-politica que tenga.

- Internacional. En un pais diferente al de residencia.

- Intrarregional Comunmente usado para referirse a zonas continentales ya

establecidas.
b) Por su organizacion
- Turismo organizado. Sobre un marco administrativo de tiempos y actividades

a realizar.
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h)

Turismo no organizado. Aquel turismo que puede 0 no tener toda una
estructura detras de su realizacion.
Por su duracion
Excursionistas. Viajeros de hasta 24hrs.
Turistas (estancia corta, medianay larga). Viajeros de mas de 24hrs.
Edad. Para nifios, adolescentes y adultos. Aquel que se dirige a cierto tipo de
publico en especifico. Por ejemplo, el turismo sexual.
Medio de transporte. Segun el tipo de trasporte utilizado para el
desplazamiento, durante el desarrollo del turismo. Entre ellos tenemos terrestre
aéreo y acuatico.
Volumen de ingresos
Social. El que inserta al Estado en su papel de promotor turistico.
Masivo. El de mayor renta para el sector turistico.
Selectivo. Aquel en que sdlo cierto tipo de personas gque, por sus caracteristicas
econdmicas, se puede dar una especie de turismo elitista.
Escalas de viaje
Directo. Cuando se tiene un solo destino. La duracion suele ser més larga que
cuando se tiene un destino itinerante
Itinerante. Dentro del cual se tienen varios destinos ya que, con esta clase de
escala de viaje, se distribuye la permanencia en los lugares a visitar.
Otras formas. Entre el cual encontramos el individual, grupal y familiar. Estos
tipos de turismo, por forma, se explican por la cantidad de personas que realizan

el viaje o actividad turistica y tiene en cuenta al publico que va dirigido.

1.1.3.2.Clasificacion por el tipo de turismo

a)

b)

Entre la clasificacion por el tipo de turismo, Falcon (2020) se tiene:

Turismo de esparcimiento. También denominado turismo tradicional, es aquel

que tiene como principal objetivo dos factores importantes: relajacién y

distraccion. Por esta misma razon suele ser un turismo organizado. Algunas

vertientes de este tipo de turismo son sol y playa y turismo de placer.

Turismo cultural. A este tipo de turismo suelen acceder personas con un estatus

cultural mas elevado, pues el fin de este es enriquecer los conocimientos ya

adquiridos o adquirir mas de ellos en un entorno mas sociable y aplicado a las
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d)

f)

1.1.4.

practicas de ciertas regiones, pueblos o temas. Entre los cuales se encuentran:
turismo gastronomico, turismo religioso, turismo estudiantil, otros.

Turismo deportivo. Este tipo de turismo y sus vertientes (o subtipos) tiene como
finalidad la realizacion de actividades deportivas, ya sean realizadas por el/la
turista o simplemente para la observacién de ciertas practicas deportivas, por
ejemplo, el turismo extremo.

Turismo natural. El turismo natural y sus subtipos tiene como finalidad el
disfrute, de quien lo realiza, por medio del contacto con la naturaleza. Siendo
también temas de preocupacion, dentro de las vertientes, los problemas ambientales
y ecoldgicos. Entre el cual se encuentra: ecoturismo, turismo rural, turismo
agropecuario, turismo de aventura, otros.

Turismo de reuniones o industria de reuniones. Suele ser el tipo de turismo con
tiempo mas limitado pues, este tiene espacio después de la realizacién de las
actividades afines de una empresa (o de trabajo) que, es quien usualmente paga los
costos de quienes llevaran a cabo este tipo de turismo. Dentro de sus itinerarios
suele afiadir reuniones de negocios, convenciones, etc. Por ejemplo es el turismo de
negocios y el turismo de convenciones.

Turismo de salud. Este tipo de turismo suele llevarse a cabo con fines de salud y
médicos de la persona o grupo de personas que lo realiza. Para el caso del turismo
médico; incluso, podria afiadirse la posibilidad de turismo mortuorio.

Empresas turisticas

Las empresas turisticas son aquellas que prestan servicios a personas que viajan

fuera de su lugar de residencia por motivos como vacaciones, negocios, eventos sociales,

etc. Este tipo de empresas generalmente se concentran en areas como la planeacién de

viajes,

2023)

alojamiento, transporte, alimentacién, paseos guiados y entretenimiento. (Indeed,

1.1.4.1.Tipos de empresas turisticas

Entre los distintos tipos de empresas turisticas en Ecuador se establecen las

siguientes:

a)

Alojamiento. “Se entiende por alojamiento turistico, el conjunto de bienes
destinados por la persona natural o juridica a prestar el servicio de hospedaje no
permanente, con o sin alimentacion y servicios basicos y/o complementarios,
mediante contrato de hospedaje” (Reglamento General a la Ley de Turismo, 2015,

art. 43).
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b) Transportacion. “Comprende la movilizacion de pasajeros por cualquier via
(terrestre, aérea 0 acuatica) que se realice directamente con turistas en apoyo a
otras actividades como el alojamiento, la gastronomia, la operaciény la
intermediacion” (Reglamento General a la Ley de Turismo, 2015, art. 43).
c) Operacion turistica. Se realizara a través de agencias operadoras que se definen
como las empresas comerciales, constituidas por personas naturales o juridicas,
debidamente autorizadas, que se dediquen profesionalmente a la organizacion de
actividades turisticas y a la prestacion de servicios, directamente o en asocio con
otros proveedores de servicios, incluidos los de transportacion; cuando las agencias
de viajes operadoras provean su propio transporte, esa actividad se considerara
parte del agenciamiento. (Reglamento General a la Ley de Turismo, 2015, art. 43)
d) Intermediacién. La actividad de intermediacién es la ejercida por agencias de
servicios turisticos, las sociedades comerciales, constituidas por personas naturales
0 juridicas y que, debidamente autorizadas, se dediquen profesionalmente al
ejercicio de actividades referidas a la prestacion de servicios, directamente 0 como
intermediarios entre los viajeros y proveedores de los servicios. Por razén de las
funciones que deben cumplir y, sin perjuicio de la libertad de empresa, las agencias
de servicios turisticos pueden ser de tres clases: Agencias de viajes internacionales,
agencias de viajes mayoristas y agencias duales. (Reglamento General a la Ley de
Turismo, 2015, art. 43)
e) Servicio de alimentos y bebidas. Se entiende por servicio de alimentos y bebidas
a las actividades de prestacion de servicios gastronomicos, bares y similares, de
propietarios cuya actividad econdémica esté relacionada con la produccion, servicio
y venta de alimentos y/o bebidas para consumo. Ademas, podran prestar otros
servicios complementarios como diversion, animacion y entretenimiento.
(Reglamento General a la Ley de Turismo, 2015, art. 43)
1.2. Restaurante
1.2.1. Concepto

El término francés restaurant llegd a nuestro idioma como restoran o restaurante.
Se trata del comercio que ofrece diversas comidas y bebidas para su consumo en el
establecimiento. Dicho consumo debe ser pagado por el cliente, que suele ser conocido
como comensal (Pérez & Merino, s.f.).
1.2.2. Clasificacion

Se clasifican de dos maneras por categoria y por concepto.
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1.2.2.1.Clasificacion por categoria

Los restaurantes se clasifican en “tenedores” en base a su categoria, Pérez &

Merino (s.f.) menciona los siguientes:

Cinco tenedores. Los restaurantes de esta categoria son considerados como los
mejores en términos de calidad culinaria y experiencia gastronémica. Ofrecen
platos creativos y de alta cocina, junto con un servicio impecable.

Cuatro tenedores. Restaurantes de lujo que brindan una experiencia culinaria
excepcional. Los platos son elaborados y presentados con atencion al detalle, y el
servicio es de primer nivel.

Tres tenedores. Restaurantes de gama alta que ofrecen una experiencia culinaria
sofisticada. Los menus son elaborados y la calidad de la comida y el servicio es
destacada.

Dos tenedores. Restaurantes de calidad media que ofrecen una experiencia mas
amplia y variada. Suelen tener menus mas elaborados y un servicio més atento.

Un tenedor. Restaurantes de categoria basica que ofrecen comidas sencillas y

asequibles, con un enfoque en la comida casera y opciones tradicionales.

1.2.2.2.Clasificacién por concepto

Se definen de acuerdo con varios factores tal es el caso de los requerimientos del

tipo de cliente, Herndndez (2019) afirma:

a) Gourmet. Aqui los alimentos son de alta calidad y servidos a la mesa, el
servicio y menu es muy parecido al de primera clase, en general se especializa
en platillos poco comunes y muy bien elaborados.

b) De especialidad. Ofrece una variedad limitada de estilos de cocina, su menu
cuenta con diferentes platillos de acuerdo a su especialidad. En ocasiones se
confunde con el restaurante étnico que acostumbra ofrecer los platillos mas
representativos de una region. Dentro de esta clase de restaurantes encontramos
otra clasificacion de acuerdo al tipo de comida: Vegetarianos y macrobioticos,
de pescados y mariscos, carnes rojas y aves.

c) Familiar. Se sirven alimentos sencillos a precios accesibles, se caracteriza por
el tipo de servicio que es bastante confiable, generalmente este tipo de

restaurantes son franquicias.
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d) Buffet. Los comensales pueden elegir entre una gran variedad de platillos
cocinados y dispuestos para autoservicio. En este tipo de restaurante lo mas
importante es el precio y la cantidad de comida que se sirve.

e) De comida rapida. Este tipo de restaurantes son informales y ofrecen
productos simples y de rapida preparacion como hamburguesas, papas, pizzas o
pollo frito. Como es bien sabido, la mayor parte de las franquicias de comida
pertenecen a esta clasificacion, ya que la preparacion de los alimentos suele ser
muy sencilla y los procesos se estandarizan, a diferencia de los restaurantes tipo
gourmet, donde la realizacion artesanal de los platillos es el atractivo principal.

f) Temético. Se clasifican de acuerdo al tipo de comida que ofrecen, aqui es
donde encontramos los que ofrecen alimentos de acuerdo a su origen (cocina
italiana, francesa, argentina, etc.).

g) Para llevar. En estos establecimientos se ofrece una gran variedad de primeros
platos, segundos y aperitivos, expuestos en vitrinas frias o calientes,
dependiendo del tipo de alimentos. Los clientes seleccionan un mend de
acuerdo a la oferta de alimentos que tiene y se usan recipientes desechables.

1.3. Gastronomia
1.3.1. Concepto

El término gastronomia contiene una variedad de conceptos tanto de raices
etimoldgicas y las definiciones recogidas en diferentes fuentes de informacion, tal es el
caso de definiciones emitidas por distintos entes nacionales e internacionales, entre los
cuales se pueden mencionar las siguientes:

La gastronomia es la disciplina que estudia la relacién entre la cultura y la comida
durante un periodo de tiempo determinado. El término nace de la union de dos palabras
griegas: gastros (estbmago) y nomos (conocimiento). En un sentido estricto, su objeto es el
arte culinario, la relacion entre preparar, servir y consumir comida. (Muzeum
Gastronomie, s.f.)

“La gastronomia es mucho mas que cocinar. Refleja el patrimonio cultural, la
tradicion y el sentido de comunidad de cada pueblo y es una forma de fomentar el
entendimiento entre diferentes culturas, de acercar a las personas y sus tradiciones” (OMT,
s.f.)

La gastronomia es una disciplina con una amplia historia, es una ciencia que dia a
dia se va renovando y va descubriendo nuevas formas de transformacién de los alimentos

gracias a la experimentacion e ingenio de los cocineros, asi mismo también es un arte, pues
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genera una experiencia estética y expresa un significado, la gastronomia cumple la funcion
mas noble: la de alimentar a la humanidad. (Mejia et al., 2014, p. 29)

Las definiciones ya mencionadas se relacionan con la cultura, el arte y el conjunto
de conocimientos necesarios para deleitar con la gastronomia del lugar en el que se
encuentren.

1.3.2. Importancia de la gastronomia

La gastronomia es de suma importancia ya que va mas alla de la mera preparacion
y consumo de alimentos; es una expresion cultural que se transmite a través de
generaciones, un motor clave para el turismo y la economia local, un campo fértil para la
creatividad culinaria, un medio de comunicacion global que trasciende fronteras culturales
y, cuando se enfoca en ingredientes de calidad, un promotor de la salud y la sostenibilidad
alimentaria. Ademas, la gastronomia impulsa el turismo, atrayendo viajeros a través de
rutas culinarias que resaltan sabores y bebidas locales, beneficiando la economia de las
areas visitadas.

1.3.3. Tipos de gastronomia

La gastronomia es todo aquello que tiene relacion con la comida, por ello en la
actualidad se conoce diferentes tipos de gastronomia:

- Gastronomia nacional. Representa aquellos gustos propios de una nacion,
con ingredientes locales que identifican perfectamente a los habitantes de la region.
Esta cocina es aquella que forma parte del patrimonio de un pais. Algunas de
las técnicas que representan este tipo de cocina es el curado, se basa en una técnica
de conservacidn del pescado, pero se ha extendido a otros alimentos como el pollo.
(Barcelona Culinary Hub, 2022)

- Gastronomia internacional. A través de la cual se conoce la esencia de otras
culturas, de ella destacan los olores y sabores para diferenciarse entre los paises.
Una de las técnicas mas comunes es la comida fusion que trata de combinar los
sabores de varias culturas para crear un plato que las una. (Barcelona Culinary
Hub, 2022)

- Gastronomia gourmet. Es una de las mas innovadoras, los ingredientes son de
la mejor calidad y son cuidadosamente seleccionados. Algunas de las técnicas que
destacan en esta cocina son las de coccion que se utilizan para enriquecer el sabor,
pueden sertanto la coccion a baja temperatura como las que se realizan con

nitrégeno, etc. (Barcelona Culinary Hub, 2022)
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1.3.4.

Gastronomia vegetariana y vegana. Los principales ingredientes suelen
ser verduras, frutas, arroz, etc. Excepto en la cocina vegana gque se eliminan todos
los alimentos de origen animal. Se centra en la proteina vegetal que consigue
reemplazar a la carne, ademas se pueden incluir quesos veganos o bebidas lacteas
de soja. Algunas de las técnicas que caracterizan a esta cocina son el cocinado a la
plancha o al vapor. (Barcelona Culinary Hub, 2022)

Gastronomia sostenible. Se fomenta el consumo de alimentos responsable con
el medio ambiente, es una cocina muy respetuosa también con las tradiciones
locales ya que trata a su vez de preservar el patrimonio cultural. Una de
las técnicas que caracteriza esta cocina es el sous-vide, trata de cocinar al vacio los
alimentos y sumergirlos en bafio Maria. (Barcelona Culinary Hub, 2022)
Gastronomia cientifica. Pocos entienden qué es la gastronomia cientifica. Esta se
trata de una tendencia que fusiona el arte culinario con el conocimiento
cientifico. Es una cocina de experimentacion, analisis y evolucion que se adapta a
los cambios culturales y sociales. Tiene en cuenta una vision cientifica de los
alimentos segun su proceso de coccion y mecanismos de integracion. Ademas de
nuevos ingredientes, consistencias, texturas, aromas y sabores. (Alfaro, 2021)
Gastronomia macrobidtica. Es una cocina adaptada a las tradiciones de Oriente,
en la que se consumen especialmente hortalizas, vegetales y legumbres. Ademas de
cereales integrales como arroz, trigo, avena, mijo, cebada y maiz, en mayor
proporcion. Uno de los tipos de gastronomia mas innovadoras y atractivas. (Alfaro,
2021)

Clasificacion de los establecimientos de alimentos y bebidas

En la actualidad se encuentra una variedad de establecimientos de alimentos y

bebidas de acuerdo con el Art. 14 del Reglamento Turistico de Alimentos y Bebidas (2018,

p.6):

a) Cafeteria: Establecimiento donde se elaboran, expenden y/o sirven alimentos de
elaboracion rapida o precocinada, pudiendo ser frios y/o calientes que requieran
poca preparacion, asi como el expendio de bebidas alcohélicas y no alcohdlicas.

b) Bar: Establecimiento donde se consumen bebidas alcohdlicas y no alcohdlicas,
alimentos ligeros como bocaditos, picadas, sandwich, entre otros similares, cuya
estructura debe tener una barra 0 mostrador donde se serviran las bebidas y todo
aquello que ordenen los consumidores, para el consumo dentro del establecimiento.

No podra contar con area de baile.
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1.3.5.

c) Restaurante: Establecimiento donde se elaboran y/o expenden alimentos
preparados. En estos establecimientos se puede comercializar bebidas alcoholicas y
no alcohdlicas. También podra ofertar servicios de cafeteria y, dependiendo de la
categoria, podra disponer de servicio de autoservicio. Esta tipologia incluye los
establecimientos con especialidad de comida rapida

d) Discoteca: Establecimiento para escuchar musica grabada y/o en vivo, bailar y
consumir bebidas alcohodlicas y no alcohdlicas, que cuenta con pista de baile.

e) Establecimiento movil: Establecimiento donde se elaboran, expenden y/o sirven
alimentos preparados, pudiendo ser frios y/o calientes y bebidas alcoholicas y no
alcohdlicas. Este tipo de establecimiento se caracteriza por prestar servicios
itinerantes de alimentos y bebidas.

f) Plazas de comida: Son consideradas como los sitios que agrupan diversos
establecimientos turisticos de alimentos y bebidas y que no se encuentran dentro de
un centro comercial. Para la regulacion y control de estas plazas de comida se
tomara en cuenta el cumplimiento obligatorio de los requisitos determinados...que
es parte integrante del presente reglamento, mismos que deberan ser aplicables en
las areas comunes de las plazas.

g) Servicio de Catering: Es la prestacion externa del suministro de comida
preparada y puede abastecer de todo lo necesario para la organizacion de cualquier
evento, banquete, fiesta o similares; y, es en general la prestacion de servicios de
preparacion de comidas para ser vendidas o servidas en puntos de consumo
separados del lugar donde se elaboran (no comprende el servicio a domicilio de un
restaurante, cafeteria o establecimiento de alojamiento).

Antecedentes

En la época prehistdrica, los ancestros conformaban su dieta con los recursos

disponibles. Sin embargo, las practicas culinarias propiamente dichas surgieron cuando los

seres humanos se establecieron y abandonaron su vida nomada. Fue en este punto cuando

las familias comenzaron a desarrollar costumbres gastrondmicas al tener que considerar

qué preparar para sus miembros.

El origen de los primeros establecimientos gastronémicos no estd establecido

oficialmente ya que existen una variedad de fuentes que indican sus inicios en la edad

media 0 mucho antes, los primeros establecimientos que servian comidas y bebidas eran

13

. tabernas, mesones y posadas, como lugares publicos donde los viajeros podian

descansar, comer y beber. Estos espacios no tenian mesas individuales, ni mantelerias, y la
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vajilla utilizada era basica. Tampoco disponian de una carta con variedad de comidas”
(Abades, 2016).

El primer establecimiento gastrondmico moderno de acuerdo a varias fuentes nace
en Francia en 1765:

Se considera a Dossier Boulanger el primer cocinero que tuvo la idea de convertir su
local situado en la Rue Des Poulies de Paris en un restaurante...colgo un cartel en latin que
decia “veinte ad me omnes qui stomacho laboratis et ego restaurabo vos”. Ese “venid a mi,
hombre de estdmago cansado, y Yo os restauraré”, no solo se convirtié en el sello de una
casa fundada en 1765, sino que logro convertirse en la singularidad de todos los locales que
fueron apareciendo a imitacién del Boulanger a partir, sobre todo, de la Revolucién
Francesa. (Vasquez, 2018)

No obstante, para Rebon (2022) “en el Libro Guinness de los Récords se mantiene
que el primer restaurante fue Casa Botin. Restaurante que aun hoy sigue abierto en la C. de
Cuchilleros, 17, fundado por otro francés, Jean Botin en 1725 en Madrid”.

Aunque existen variaciones la mayoria de las fuentes de informacion consideran al
restaurante de Boulanger como el pionero en establecimientos gastronémicos modernos.
1.3.6. Gastronomia Ecuatoriana

La gastronomia del Ecuador es variada por distintos factores que contribuyeron a lo
que hoy en dia y permite deleitar esta maravillosa oferta gastrondmica, Burgos (2010)
afirma:

La comida tradicional ecuatoriana nos permite degustar una gran variedad de platos

exquisitos, preparados con mariscos, carnes y vegetales, combinados con salsas que

realzan su sabor y deleitan hasta los paladares mas exigentes. ...la gastronomia de

Ecuador es bastante variada, esto se debe a que dentro del pais se encuentran cuatro

regiones naturales (costa, sierra, oriente e insular) las cuales tienen diferentes

costumbres y tradiciones. En base a las regiones naturales del pais se subdividen
los diferentes platos tipicos e ingredientes principales.

La comida tradicional ecuatoriana es una variedad de la Andina. Era la costumbre

en ella emplear muchos granos y preparar sopas con abundantes ingredientes. Se

empleaban los nabos, la quinua, el maiz, las habas, los chochos, los productos
integrales, la panela, etc. EI Ecuador posee una riquisima, abundante y variada
cultura gastronémica. Una comida auténtica y mestiza, cocida por igual en cazuelas
de barro y en viejos y ahumados peroles castellanos. Entre los instrumentos de

cocina que se utilizan estan: ollas, cazuelas, cantaros, piedras para moler, tiestos de
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asado, extractores de jugo, cedazos, ralladores. Nuestros antepasados inmigrantes
se plantaron aqui precisamente porque hallaron un medio generoso para su
subsistencia: llanuras y florestas tropicales generosas de frutos, valles interandinos
templados y benignos para la agricultura, caceria abundante.
La comida ecuatoriana actual es, pues, el resultado de una rica tradicion culinaria,
en la que se combinan sustancias y costumbres de varios continentes, mezcladas
sabiamente en el crisol del buen gusto popular. Hoy, como ayer, nuestra cocina
sigue entusiasmando a propios y extrafios. Y es que seria imposible el no
conmoverse con nuestras incontables exquisiteces. No hay sino orgullo legitimo y
humilde reconocimiento de lo que el pueblo ecuatoriano adobd con sus manos y su
ingenio. Ninguna mejor prueba de esa labor de siglos que el derroche de géneros y
estilos o la profusion de detalles secretos que afluye diariamente a nuestra mesa.
Como se sabe, no hay gastronomia posible sin aderezos. Condimentos y yerbas,
salsas y colorantes despiertan los sentidos para el ceremonial de las comidas. En la
cocina ecuatoriana se utiliza mucho las especias como el aji, cilantro, perejil,
canela, etc., dando asi un excelente sabor a sus platos.
La provincia de Manabi posee una gastronomia deliciosa y muy variada. La cultura
gastronémica manabita es auténtica, con tradicion de siglos y en la que se han
fundido sustancias, condimentos y experiencias. Tres productos béasicos de la
cocina manabita son el mani, el maiz y el platano. En base a ellos se puede
preparar una variedad de platos como la salprieta, el mani quebrado, que
acomparfiados con platano o maduro asado son una exquisitez. (p.60)
1.3.7. Gastronomia manabita
En todo el mundo, existen tesoros culinarios cuidadosamente preservados, y la
gastronomia de Manabi es uno de estos tesoros. Manabi, una de las provincias de Ecuador,
es conocida por sus hermosas playas y su cocina tradicional que ha sido transmitida de
generacion en generacion con gran devocion. En 2018, esta rica tradicion gastronomica fue
reconocida como Patrimonio Inmaterial de Ecuador. La cocina manabita es una expresion
de pasidn y experiencia, mayormente dirigida por mujeres a lo largo de los afios, lo que ha
contribuido a su arraigo y evolucion constante. Un elemento destacado de esta gastronomia
es el "fogbn manaba”, una pieza esencial que ha evolucionado en respuesta a las
necesidades cambiantes a lo largo de las generaciones. (Martin, 2022)
El desarrollo de una cocina excepcional depende fundamentalmente del

conocimiento y las habilidades de las personas involucradas. Los habitantes de Manabi
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destacan por su notable destreza en la preparacion de alimentos, y cocinar con la
tradicional lefia como fuente de calor aporta a las comidas un sabor distintivo y exclusivo
que tiene la capacidad de complacer a los gustos més refinados, tanto locales como
forasteros. (Gobierno de Manabi, 2020)
Los productos que destacan en la gastronomia de la provincia de Manabi, Burgos
(2010) menciona:
Tres productos bésicos de la cocina manabita son el mani, el maiz y el platano. En
base a ellos se puede preparar una variedad de platos como la salprieta, el mani
quebrado, que acompafados con platano o maduro asado son una exquisitez. (p.60)
1.3.8. Gastronomia Jaramijo
En la gastronomia del cantén Jaramijo existe una variedad en sus platos, Regalado
(2014) menciona:
Su gastronomia es muy rica en marisco por encontrarse en una zona costera:
ceviche de pinchagua, camardn, concha, pescado. También se oferta camotillo
frito, chicharron de pescado. La bebida embleméatica de Manabi es la chicha de
maiz, en honor a la cual Jaramijo organiza en el mes de agosto El Festival de la
chicha de maiz. (p. 134)
1.3.8.1.Establecimientos gastronomicos
El canton Jaramijo cuenta con varios establecimientos gastronémicos de entre los
cuales se encuentra con restaurantes, comedores, cevicherias, cafeterias, asaderos y
picanterias. En cuanto a la planta turistica de alimentos y bebidas el cantén Jaramijo cuanta
con 5 establecimientos conformados por restaurantes que se encuentras registrados en el
Ministerio de Turismo, el mismo que consta como anexo de la investigacion.
Adicionalmente se han identificado 33 establecimientos de alimentos y bebidas que
adn no cuentan con categorizacion del Ministerio de Turismo, de los cuales se recoge una
gran variedad de establecimientos como comedores, restaurantes, cevicherias, cafeterias,
picanterias y asaderos, ademéas se puede sefialar que ofrecen una gran variedad de
productos, pero la mayoria hace uso de los productos de mar por su cercania al mismo. El
detalle de este catastro se adjunta en anexos.
1.4. Economia
1.4.1. Concepto
La palabra economia tiene una variedad de conceptos recogidas en diferentes

fuentes de informacidn entre ellas se tiene las siguientes:
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“Laeconomiaes wuna ciencia que estudia la produccion, distribucion,

comercializacion y consumo de bienes y servicios por parte de los agentes que participan

en un sistema econémico” (CEUPE, s.f.).

La economia es una ciencia social que estudia la forma de administrar los recursos

disponibles para satisfacer las necesidades humanas. Analiza el comportamiento, las

decisiones y las acciones de los humanos, es decir, estudia como las personas, empresas y

gobiernos toman decisiones relacionadas con la produccion, distribucion y consumo.
(Sevilla, s.f.)

La CEUPE (s.f.) afirma: La economia, entonces, se compone principalmente de 4

factores

Produccidn: Es la actividad que proporciona valor afiadido mediante la creacién
de productos y servicios.

Distribucion: Comprende todas las operaciones desde que un producto ha sido
elaborado por una empresa, hasta que ha sido comprado por un consumidor.
Comercio: Es el intercambio de bienes y servicios entre entidades que forman
parte de un sistema econémico.

Consumo: Es la adquisicion de productos o servicios para satisfacer necesidades
de distintas indoles. Como, por ejemplo, la compra de alimentos que la industria
alimentaria coloca a nuestra disposicion.

Esta descripcion destaca los elementos clave de la economia, desde la produccion

hasta el consumo, y como interactdan para dar forma a la actividad econémica.

1.4.2.

Caracteristicas
Con base en la fuente CEUPE (s.f.) se puede identificar las siguientes

caracteristicas clave de la economia:

La economia se concibe como un enfoque destinado a una gestion eficiente de los
recursos limitados, empleados para satisfacer las distintas necesidades, ya sean
individuales o grupales.

La economia se erige como una de las disciplinas mas antiguas que se conocen.

La economia, al mismo tiempo, es considerada una ciencia social, ya que se dedica
al estudio del comportamiento humano en el contexto de los elementos que
intervienen en un sistema econémico.

El origen de la palabra "economia” se encuentra en la griega "oikonomia", que, en

su traduccion literal, se refiere a la "gestion del hogar”.
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e La economia tiene aplicaciones en diversos ambitos, abarcando desde gobiernos y
empresas hasta familias e individuos.
1.4.3. Incidencias economicas

En el sector gastronémico se encuentran incidencias econdmicas, la Universidad de
Barcelona (s.f.) la define como aquella que “Determina los agentes econémicos que
realmente soportan un impuesto o se benefician de un gasto publico™.

1.5. Canton Jaramijo

Jaramijoé conocido como “caleta de pescadores” esta ubicado en una ensenada
frente al Océano Pacifico, tiene 96.8 Km de extension. Su economia esta basada en la
pesca, industrial y el turismo. La fiesta de San Pedro y San Pablo que se celebra en el mes
de agosto concentra a toda la poblacion en una actividad en la que, a méas del aspecto
religioso, hay un derroche de comida que es ofrecida en las distintas casas de los
presidentes negros y presidentes blancos. (Regalado, 2014, p. 134)

La pesca es una fuente principal de su economia por lo tanto existen
establecimientos donde se ofrecen menus variados con el ingrediente principal que son los
peces y mariscos.

1.5.1. Poblacién

De acuerdo con el Gobierno Provincial de Manabi (2011), segun el censo de
poblacién y vivienda mas reciente en 2010, Jaramijé cuenta con una poblacion de 18,486
habitantes. Los residentes de Jaramij6 tienen una fuerte conexion con la vida en el mar, lo
que posiblemente contribuye a la arraigada presencia de la fe en la comunidad. Los
habitantes de Jaramijé tienen una reputacion de ser amables en sus interacciones, valoran
el trabajo y se destacan como anfitriones excepcionales debido a su tradicion.

1.5.2. Division territorial

El canton se divide territorialmente de la siguiente manera:

“Este cantén no tiene parroquias, sino 19 barrios de acuerdo a lo que establece el

Plan de Desarrollo Estratégico” (Gobierno Provincial de Manabi, 2011, p. 2)

1.5.3. Cantonizacion

De acuerdo a los datos investigados la fecha de cantonizacion de Jaramijé se
celebrael:

“El 28 de abril de 1998 la ley de creacion del cantdén Jaramijo fue publicada en el

registro oficial N 306” (Gobierno Provincial de Manabi, 2011, p. 2)

1.5.4. Territorio
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El territorio que conforma lo que hoy se conoce como Jaramijo, Gobierno
Provincial de Manabi (2011) afirma que:
El canton tiene una superficie de 97,23 kilometros cuadrados. Limita al norte con el
oceéano Pacifico, al sur con Montecristi, al este con Portoviejo y oeste con Manta.
Su sistema hidrografico lo conforman los rios Jaramijo y Chilan, que aparecen en
temporada lluviosa. (p. 2)
1.5.5. Relieve
Segun el Gobierno Provincial de Manabi (2011), Jaramijo se encuentra situado en
una ensenada frente al océano Pacifico. La region tiene un clima caracterizado por un
bosque tropical muy seco y cerros al norte, con altitudes que no superan los 150 metros
sobre el nivel del mar. Las temperaturas mas elevadas se experimentan en la bahia de
Punta de Jaramijo.
1.5.6. Clima
El clima puede variar dependiendo de la provincia en la que un individuo se
encuentre, en el canton “Es bastante equilibrado, con temperaturas promedio de 24 °C.
Goza de un clima tropical seco. Posee 5,5 kilometros de playa, desde Balsamaragua hasta
Punta Blanca, que son transitables cuando hay bajamar” (Gobierno Provincial de Manabi,
2011, p. 2).
1.5.7. Lugares turisticos
El Cantdn costa de varios destinos turisticos, de acuerdo al Gobierno Provincial de
Manabi (2011), afirma que:
Jaramijo tiene seis destinos turisticos de acuerdo con el inventario del Ministerio de
Turismo. Cuatro son naturales y dos culturales. Las playas de Jaramijé se
caracterizan por la tranquilidad de las aguas. Se puede hacer buceo, surf, pesca
deportiva. Hay senderos que permiten apreciar los acantilados y obtener una vista
panoramica de las costas de Jaramijé. Buena parte de ellas esta cerrada por bases
militares. Los destinos inventariados son: las playas, el bosque seco tropical, el
astillero, el pozo de agua azufrada, las fiestas de San Pedro y San Pablo. Se asegura
que el agua del pozo tiene propiedades curativas, y aunque el lugar esta deteriorado
por los efectos de la marea, todavia concurren personas, especialmente fines de
semana y feriados. El pozo se encuentra dentro de la playa Punta Blanca. (p. 6)
1.6. Desconocimiento
En este escrito se presentan dos conceptos que permiten tener una percepcion mas

clara con respecto a lo que se conoce como desconocimiento, o desconocer.
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El diccionario de Oxford Languages (s.f.), menciona que el desconocimiento es la
“Falta de informacion acerca de una cosa o de comprension de su naturaleza, cualidades y
relaciones”.

Con respecto al concepto de desconocimiento Uchoa (2022), afirma:

Es importante sefialar que la falta de conocimiento puede surgir por desinterés o
por la inaccesibilidad a la informacion, lo que no necesariamente responsabiliza a la
persona por su desconocimiento. El término "desconocer” contrasta directamente con
"conocer”, que implica tener una comprension completa de cosas y personas, 0 la
capacidad de entender aspectos fundamentales. Al adquirir un entendimiento adecuado de

las circunstancias esenciales, se supera el desconocimiento previo.
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CAPITULO Il. METODOLOGIA

2.1. Poblacion

La poblacion estadistica, también conocida como universo, es el conjunto o
la totalidad de elementos que se van a estudiar. Los elementos de una poblaciéon lo
conforman cada uno de los individuos asociados, debido a que comparten alguna
caracteristica en comun. (Lugo, s.f.)

La poblacion del canton Jaramijé de acuerdo al ultimo censo de poblacion y
vivienda es de “18 500 habitantes” (INEC, 2010)
2.2. Muestra

La muestra es una parte representativa de una poblacion donde sus elementos
comparten caracteristicas comunes o similares. Se utiliza para estudiar a la poblacion de
una forma mas factible, debido a que se puede contabilizar facilmente. Cuando se va a
realizar algun estudio sobre el comportamiento, propiedades o gustos del total de una
poblacion especifica, se suelen extraer muestras. (Lugo, s.f.)

Para obtener la muestra se aplica la siguiente formula:
n=272*p*qg*N

e2N-1)+Z2*p*q
Donde:
N= Poblacién

n= Muestra

p= Probabilidad a favor

g= Probabilidad en contra

z= Nivel de confianza

e= Error de muestra

Reemplazando valores se obtiene:
n =80/

Luego de aplicar la formula estadistica se tendra que encuestar a 80 personas del
canton, y como principal a aquellas personas que pertenezcan a establecimientos
gastronomicos y del sector turistico.

2.3. Métodos

Los métodos de investigacion son un elemento clave para la construccién de un

conocimiento valido sobre un fendmeno particular, por lo que conocer en qué consisten,

cuéles son sus caracteristicas y de qué depende la eleccion de uno u otro resulta
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fundamental para todo investigador. (Sanchez, s.f.) Ademas, tienen una aplicacion tanto
cuantitativa como cualitativa.
2.3.1. Método analitico

El anlisis es un procedimiento l6gico que posibilita descomponer mentalmente un
todo en sus partes y cualidades, en sus multiples relaciones, propiedades y componentes.
Permite estudiar el comportamiento de cada parte. La sintesis es la operacion inversa, que
establece mentalmente la union o combinacién de las partes previamente analizadas y
posibilita descubrir relaciones y caracteristicas generales entre los elementos de la
realidad. Funciona sobre la base de la generalizacion de algunas caracteristicas definidas a
partir del analisis. (Rodriguez & Pérez, 2017)

Se selecciond para esta investigacion el método analitico en funcion de que el
tema es “Estudio gastronémico en el Cantdn Jaramijé y su incidencia econémica, afio
2022, para lo cual es necesario realizar un analisis sobre las incidencias economicas
generadas como resultado de la actividad gastrondémica en el canton Jaramijo, lo cual tiene
relacion con el objetivo general.

2.3.2. Método descriptivo

El método descriptivo busca un conocimiento inicial de la realidad que se produce
de la observacién directa del investigador y del conocimiento que se obtiene mediante la
lectura o estudio de las informaciones aportadas por otros autores. Se refiere a un método
cuyo objetivo es exponer con el mayor rigor metodoldgico, informacién significativa
sobre la realidad en estudio con los criterios establecidos por la academia. (Abreu, 2014, p.
198)

Se selecciond este método en funcion de que brindard una base solida y detallada
para comprender las incidencias econémicas en el sector gastronémico de Jaramijo en el
afio 2022, lo que permitiria un analisis mas profundo y fundamentado de la situacién. Lo
gue proporciona informacion esencial para abordar y resolver eficazmente el problema del
desconocimiento.
2.4.Técnicas

En el presente trabajo se utilizaron las técnicas de investigacion tales como:
entrevista y encuesta, las mismas que permiten obtener informacién pertinente al tema de
investigacion.

2.4.1. Entrevista
La entrevista es una técnica de investigacion de campo donde se hacen preguntas a

un sujeto para obtener la informacion que se analizara. Por lo general las entrevistas son
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individuales, pero se puede aplicar a grupos pequefios. El entrevistador actia como
instrumento de investigacion al extraer datos cualitativos de un sujeto de estudio, por lo
que es ampliamente utilizada en las ciencias sociales. (Fernandez, s.f.)

Se utilizd esta técnica con el fin de obtener informacion de forma oral y
personalizada con los entrevistados, informantes clave del sector turistico y gastronémico.
Por ello, en esta investigacion se aplicaron 5 entrevistas de manera presencial, a duefios de
establecimientos gastrondmicos y autoridades municipales relacionados al sector, con el
fin de conocer el punto de vista.

2.4.2. Encuesta

La encuesta es una técnica de investigacion de campo donde se obtiene
informacion directamente del sujeto de estudio. En la encuesta se formulan preguntas que
son anotadas y que se aplican a un grupo de personas. Las preguntas son elaboradas
previamente por el equipo de investigacion, con un sistema de calificacién que permitira la
medicion de las respuestas de los encuestados. (Fernandez, s.f.)

Esta técnica se realiz6 con la finalidad de recolectar datos indispensables para el
presente proyecto de investigacion y sobre todo con respecto al tema en cuestion. Se
analizan las opiniones de los encuestados con cada interrogante, cuyos resultados son
indispensables para el investigador.

El nimero de personas encuestadas se determind mediante el tamafio de la muestra
dando consigo un aproximado de 80. Las encuestas de esta investigacion se realizaron
tanto de manera presencial y a través de la plataforma Google Forms, dirigidas a personas
que residen en el canton, y en especifico a personas relacionadas, directa e indirectamente
con el sector gastronémico.
2.5.Instrumentos

Los instrumentos utilizados para recopilar datos y obtener informacion relevante
para esta investigacion son los siguientes:

e Entrevista. Se realizd una entrevista estructurada y el instrumento utilizado fue un
guion de preguntas relacionadas con la gastronomia y sus incidencias econdmicas.

e Encuesta. El instrumento utilizado es el cuestionario que se estructuro de nueve
preguntas con respuestas cerradas, las opciones de respuestas fueron dicotomicas y

politdbmicas.
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Cronograma de actividades

Tabla 1. Cronograma de actividades

ACTIVIDADES FECHA RESPONSABLE OBSERVACION
Inscripciones en el taller de 15/08/2022 | Estudiantes -
induccion
Asistencia al taller de induccion | 17/08/2022 | Estudiantes -
Eleccion de la modalidad 22/08/2022 | Estudiantes -
Designacion de tutor 19/09/2022 | Comisién académica -
Aprobacion del tema del 27/10/2022 | Comision academica
proyecto de investigacion

PRIMERA FASE
Introduccion, eleccion y 27/9/2022 Estudiantes/Docente tutor -
aprobacion del tema
Justificacion 04/10/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Planteamiento del problema 80/11/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Formulacion del problema 15/11/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Obijetivos de investigacion 22/11/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Objeto y campo 29/11/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Hipotesis 06/12/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Variables 13/12/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Tareas cientificas 27/12/2022 | Estudiantes/Docente tutor -
Marco tedrico y bibliografia 03/01/2023 | Estudiantes/Docente tutor -
Metodologia 31/01/2023 | Estudiantes/Docente tutor -
Cronograma 07/02/2023 | Estudiantes/Docente tutor -
SEGUNDA FASE
Trabajo de campo, realizacion 29/03/2023 | Estudiantes -
de entrevista
Trabajo de campo, realizacion 19/04/2023 | Estudiantes -
de encuestas
Trabajo de campo, observacion | 26/04/2023 | Estudiantes -
Anélisis e interpretacion de 3/05/2023 Estudiantes -
resultados
Revision de resultados 10/05/2023 | Estudiantes/Docente tutor -

43




Planteamiento de la propuesta y

disefio de la propuesta

17/05/2023

Estudiantes

Revision de la propuesta

24/05/2023

Estudiantes/Docente tutor

Elaboracion de conclusiones y

recomendaciones

31/05/2023

Estudiantes

Revisidn de conclusiones y

recomendaciones

07/06/2023

Estudiantes/Docente tutor

Redaccién del resumen en

espanol e ingles

14/06/2023

Estudiantes

Redaccion de la Introduccién

21/06/2023

Estudiantes/Docente tutor

Revision de resumen e

introduccion

28/06/2023

Estudiantes/Docente tutor

Redaccion de portada,
dedicatoria y normas APA en el

documento

5/07/2023

Estudiantes/Docente tutor

Insertar anexos, bibliografia e
indice de contenidos, tablas y

gréficos.

12/07/2023

Estudiantes/Docente tutor

Entrega del borrador de trabajo
de titulacion, estudiante, docente

tutor

19/07/2023

Estudiantes/Docente tutor

Fuente: Elaboracién propia
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CAPITULO I1l. RESULTADOS Y DISCUSIONES
3.1.Encuesta: Andlisis e interpretacion de resultados
1. ¢Cree Ud. que hay desconocimiento sobre las incidencias econémicas por
parte de los propietarios de los establecimientos gastronomicos?
a) Si
b) No

Figura 1. Respuestas de los encuestados sobre el desconocimiento de las incidencias

econdmicas por parte de los propietarios de los establecimientos gastronémicos.

Pregunta N#1

mSj
m No

Fuente: Elaboracion propia

Anélisis

Con relacion a la primea pregunta cuyo texto es ¢Cree Ud. que hay
desconocimiento sobre las incidencias econdémicas por parte de los propietarios de los
establecimientos gastrondmicos?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Si” alcanzo6 el
porcentaje de 82% y “No” alcanzd el porcentaje de 18%; de estos resultados podemos
sefialar que los encuestados creen que en Jaramijo hay desconocimientos sobre las
incidencias econOmicas por parte de los propietarios de los establecimientos

gastronémicos.
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2. ¢Qué tipo de establecimientos gastrondmicos cree Ud. que existen
mayoritariamente en el cantdén Jaramijo?

a) Restaurantes

b) Comedores

c) Asaderos

d) Cevicherias

e) Cafeterias

Figura 2. Respuestas de los encuestados sobre el tipo de establecimientos gastronomicos

gue existen mayoritariamente en el canton Jaramijo.

Pregunta N#2

m Restaurantes
m Comedores
= Asaderos

m Cevicherias
= Cafeterias

Fuente: Elaboracién propia

Anélisis

Con relacion a la segunda pregunta cuyo texto es ¢Qué tipo de establecimientos
gastrondmicos cree Ud. que existen mayoritariamente en el cantén Jaramij6?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Restaurantes”
alcanzo el porcentaje de 30%, “Comedores” alcanzo el porcentaje de 55%, “Asaderos”
alcanzo el porcentaje de 5%, “Cevicherias” alcanzo el porcentaje de 4% y “Cafeterias”
alcanzd el porcentaje de 6%; de estos resultados podemos sefialar que el tipo de
establecimientos que consideran las personas encuestadas que existe mayoritariamente en

el canton Jaramijo son los comedores.
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3. ¢Cuales cree Ud. que resultarian ser las incidencias econémicas como
producto de la actividad gastronémica del cantén Jaramijo?

a) Generar fuentes de trabajo

b) Generar oportunidad a proveedores de insumos

c) Generar recursos al municipio para el desarrollo del canton

d) Otros

Figura 3. Respuestas de los encuestados sobre las incidencias econémicas como producto

de la actividad gastrondémica del canton Jaramijo.

Pregunta N#3

m Generar fuentes de
trabajo

m Generar oportunidad a
proveedores de insumos

m Generar recursos al
municipio para el
desarrollo del cantdn

Fuente: Elaboracion propia

Analisis

Con relacion a la tercera pregunta cuyo texto es ¢Cudles cree Ud. que resultarian
ser las incidencias econémicas como producto de la actividad gastronomica del canton
Jaramijo?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Generar fuentes de
trabajo” alcanzo el porcentaje de 61%, “Generar oportunidad a proveedores de insumos”
alcanzo el porcentaje de 7%, “Generar recursos al municipio para el desarrollo del canton”
alcanzo el porcentaje de 23% y “otros” alcanzé el porcentaje de 9%, de estos resultados
podemos sefialar que la mayoria de las personas encuestadas considera que “generar
fuentes de trabajo” resultaria ser la incidencia economica como producto de la actividad

gastrondmica del cantén Jaramijo.
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4. Como consecuencia de COVID-19 ¢ Cuales cree Ud. que fueron las incidencias
economicas negativas en el sector gastronomico del cantdén Jaramijo?

a) Cierre de locales gastrondmicos

b) Disminucion de fuentes de trabajo

c) Menores ingresos monetarios

d) Cambio de modalidades de servicio de restauracion

Figura 4. Respuestas de los encuestados sobre las incidencias econémicas negativas en

el sector gastronomico del cantén Jaramijo, como consecuencia del covid-19.

Pregunta N#4

m Cierre de locales
gastronémicos

® Disminucion de fuentes
de trabajo

m Menores ingresos
monetarios

m Cambio de
modalidades de
servicio de restauracion

Fuente: Elaboracion propia

Analisis

Con relacion a la cuarta pregunta cuyo texto es “Como consecuencia de COVID-19
¢Cuéles cree Ud. que fueron las incidencias econOmicas negativas en el sector
gastrondmico del cantén Jaramij6?”

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Cierre de locales
gastrondmicos” alcanzo el porcentaje de 52%, “Disminucion de fuentes de trabajo”
alcanzo el porcentaje de 25%, “menores ingresos monetarios” alcanzo el porcentaje de
15% y “cambio de modalidades de servicio de restauracion” alcanzé el porcentaje de 8%;
de estos resultados podemos sefialar que las personas encuestadas consideran que el “cierre
de locales gastronomicos” fue la principal incidencia econdmica negativa en el sector

gastrondmico del cantén Jaramijo como consecuencia del COVID-109.
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5. ¢Cual cree Ud. que son los establecimientos gastrondmicos mas perjudicados
por el desconocimiento de las incidencias econdémicas presentes en el canton?

a) Restaurantes

b) Comedores

c) Asaderos

d) Cevicherias

e) Cafeterias

f) Otros

Figura 5. Respuestas de los encuestados sobre los establecimientos gastronomicos mas

perjudicados por el desconocimiento de las incidencias econémicas.

Pregunta N# 5

® Restaurantes

m Comedores
Asaderos

m Cevicherias

m Cafeterias
Otros

Fuente: Elaboracion propia

Analisis

Con relacién a la quinta pregunta cuyo texto es ¢Cual cree Ud. que son los
establecimientos gastrondmicos mas perjudicados por el desconocimiento de las
incidencias econémicas presentes en el canton?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Restaurantes”
alcanzé el porcentaje de 22%, “comedores” alcanzo el porcentaje de 42%, “asaderos”
alcanz6 el porcentaje de 9%, “cevicherias” alcanzo el porcentaje de 6%, “cafeterias”
alcanzo el porcentaje de 13% y “otros” alcanzo el porcentaje de 8%; de estos resultados
podemos sefialar que la mayoria de las personas encuestadas consideran que los
“comedores” son los establecimientos gastronomicos mas perjudicados por el

desconocimientos de las incidencias econdmicas presentes en el canton.
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6. ¢Cree Ud. que las autoridades del GAD de Jaramij6 estan informadas sobre
las incidencias econémicas del sector gastronomico del cantén?
a) Si
b) No

Figura 6. Respuestas de los encuestados sobre las autoridades del GAD de Jaramijé estan

informadas sobre las incidencias econdmicas del sector gastronémico del canton.

Pregunta N#6

mSj
® No

Fuente: Elaboracion propia

Anélisis

Con relacion a la sexta pregunta cuyo texto es ¢Cree Ud. que las autoridades del
GAD de Jaramijé estan informadas sobre las incidencias econdémicas del sector
gastrondmico del cantén?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Si” alcanzo el
porcentaje de 71% y “No” alcanzd el porcentaje de 29%; de estos resultados podemos
sefialar que la mayoria de las personas encuestadas consideran que las autoridades del
GAD de Jaramijé si estan informadas sobre las incidencias economicas del sector

gastronémico del canton.
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7. ¢El canton cuenta con un medio oficial que permita a la poblacion conocer
sobre las incidencias economicas presentes en el sector turistico y
gastronémico?

a) Si
b) No

Figura 7. Respuestas de los encuestados sobre: El canton cuenta con un medio oficial que
permita a la poblacion conocer sobre las incidencias econdmicas presentes en el sector

turistico y gastronémico

Pregunta N#7

mSj
m No

Fuente: Elaboracion propia

Anélisis

Con relacién a la séptima pregunta cuyo texto es ¢El canton cuenta con un medio
oficial que permita a la poblacién conocer sobre las incidencias econémicas presentes en el
sector turistico y gastronémico?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Si” alcanzé el
porcentaje de 27% y “No” alcanzo el porcentaje de 73%; de estos resultados podemos
sefialar que la mayoria de las personas encuestadas consideran que el cantdn no cuenta con
un medio oficial que permita a la poblacion conocer sobre las incidencias econémicas

presentes en el sector turistico y gastronémico en el canton.
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8. ¢Cree Ud. que hay desconocimiento por parte de los miembros de la camara
de turismo del canton Jaramijo con relacion a las incidencias econdémicas del
sector gastronémico?

a) Si
b) No

Figura 8. Respuestas de los encuestados sobre el desconocimiento por parte de los
miembros de la cAmara de turismo del cantén Jaramijé con relacion a las incidencias

econdmicas del sector gastronomico.

Pregunta N#8

mSj
m No

Fuente: Elaboracion propia

Anélisis

Con relacion a la octava pregunta cuyo texto es (Cree Ud. que hay
desconocimiento por parte de los miembros de la camara de turismo del canton Jaramijo
con relacion a las incidencias econdmicas del sector gastronomico?

Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “Si” alcanzd el
porcentaje de 77% y “No” alcanzd el porcentaje de 23%; de estos resultados podemos
sefialar que, de los encuestados, la mayoria consideran que si hay un desconocimiento por
parte de los miembros de la camara de turismo del cantdé Jaramijé con relacién a las
incidencias econémicas del sector gastronémico.
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9. ¢Cuales considera Ud. que serian las causas por las cuales se desconoce sobre
las incidencias economicas generadas por la gastronomia del canton
Jaramij6?

a) EIl desconocimiento se debe a la falta de informacion de parte de la comision
municipal de turismo vinculada con el sector turistico sobre la gastronomia y sus
incidencias econdmicas en el afio 2022.

b) EI desconocimiento se debe al desinterés de las personas relacionadas con el sector
de la camara de turismo del canton Jaramijé en relacion con sus incidencias
econdémicas como producto de la gastronomia.

c) El desconocimiento sobre incidencias econémicas como resultado de la actividad
gastrondmica en el cantdén Jaramijo se debe a la falta de capacitacion sobre este

tema por parte del Ministerio de Turismo.

Figura 9. Respuestas de los encuestados sobre las causas por las cuales se desconoce sobre

las incidencias econdmicas generadas por la gastronomia del cantén Jaramijo.

Pregunta N# 9 m E| desconocimiento se debe a la falta de
informacion de parte de la comision municipal de
turismo vinculada con el sector turistico sobre la
gastronomia y sus incidencias econémicas en el afio
2022.

m El desconocimiento se debe al desinterés de las
personas relacionadas con el sector de la camara de
turismo del canton Jaramijo en relacion con sus
incidencias econémicas como producto de la
gastronomia.

El desconocimiento sobre incidencias econémicas
como resultado de la actividad gastronémica en el
cantén Jaramijé se debe a la falta de capacitacion
sobre este tema por parte del Ministerio de
Turismo.

Fuente: Elaboracion propia

Anélisis
Con relacion a la novena pregunta cuyo texto es ¢Cuales considera Ud. que serian
las causas por las cuales se desconoce sobre las incidencias econdmicas generadas por la

gastronomia del canton Jaramijo?
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Las personas encuestadas contestaron de la siguiente manera: “El desconocimiento
de las incidencias econdmicas se debe a la falta de informacion de parte de la comisién
municipal de turismo vinculada con el sector turistico sobre la gastronomia y sus
incidencias econoémicas en el afio 2022” alcanz6 el porcentaje de 34%, “El
desconocimiento de las incidencias econdmicas se debe al desinterés de las personas
relacionadas con el sector de la cdmara de turismo del canton Jaramijé como producto de
la gastronomia” alcanzd el porcentaje de 51% y “El desconocimiento sobre incidencias
econdémicas como resultado de la actividad gastronomia en el cantén Jaramijo se debe a la
falta de capacitacion sobre este tema por parte del Ministerio de Turismo” alcanzo el
porcentaje de 15%.

De estos resultados podemos sefialar que la mayoria de las personas encuestadas
consideran que la principal causa por la que se desconoce sobre las incidencias econémicas
generadas por la gastronomia del canton Jaramijo es porque el desconocimiento de las
incidencias econdmicas se debe al desinterés de las personas relacionadas con el sector de
la cdmara de turismo del canton Jaramijo en relacién con sus incidencias econémicas como

producto de la gastronomia.
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3.1.1. Resultados de encuestas

El presente estudio se enfocO en analizar el desconocimiento de las incidencias
econdmicas en el sector gastrondmico de Jaramijo. Los resultados obtenidos revelaron que
existe un desconocimiento generalizado sobre estas incidencias en la mayoria de los
propietarios de establecimientos gastronémicos y los comedores son los mas perjudicados.
En cuanto a las incidencias econdmicas negativas, se encontré que el cierre de locales
gastronoémicos debido a la pandemia fue la principal afectacion.

Por otro lado, se identifico que las autoridades del Gobierno Auténomo
Descentralizado (GAD) de Jaramijo estdn informadas sobre estas incidencias, pero el
canton carece de un medio oficial para difundir esta informacion a la poblacion. Esto
resalta la importancia de establecer canales de comunicacion efectivos para mantener a la
comunidad informada sobre las incidencias econdmicas y las medidas de apoyo
disponibles.

Ademas, se observo un desconocimiento por parte de los miembros de la cAmara de
turismo del canton. Las posibles causas mencionadas podrian ser la falta de informacion
por parte de la comision municipal de turismo, la falta de capacitacion por parte del
Ministerio de Turismo y el desinterés de las personas relacionadas con la camara de
turismo, este Ultimo con mayor impacto de acuerdo a los encuestados. A pesar de los
desafios mencionados, el cantén Jaramijo ha logrado incrementar el nimero de locales
comerciales y gastrondmicos, esto indica que, a pesar de las dificultades, existen

oportunidades de crecimiento en el sector.
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3.2.Entrevistas: Analisis e interpretacion de resultados
Entrevistado 1
Profesion o cargo: Analista de turismo, patrimonio y cultura

En resumen, en la entrevista se abordan varias cuestiones relacionadas con el sector
turistico y gastrondmico en el canton Jaramijé en el afio 2022. El sector se vio afectado por
la pandemia del COVID-19, lo que resultd en una disminucion de las ventas de
restaurantes debido a los cierres y restricciones. Sin embargo, el Ministerio de Turismo
implementd medidas para apoyar a los restaurantes, como exonerar impuestos y brindar
créditos para nuevas inversiones.

Existen grupos de Whatsapp servidores turisticos que mantienen informada a los
establecimientos sobre las incidencias econdmicas en la gastronomia. El no pagar la
licencia de funcionamiento afecta de alguna manera a la economia del cantén es una tarifa
minima que ayuda a solventar gastos de actividades que atraen al turista y que beneficia al
sector turistico y gastronémico. EI COVID-19 afecto la economia del cantén, pero también
impulsé la creacion de emprendimientos y trabajos propios.

Por ultimo, se menciona que el desconocimiento sobre las incidencias econdémicas
generadas por la gastronomia se debe al desinterés de las personas relacionadas con el
sector y a la falta de recursos para la difusion, aunque se realizan capacitaciones no existe

el interés de asistir a las mismas.
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Entrevistado 2
Profesion o cargo: Administrador del Restaurante “Victtoria”

En la entrevista con el administrador del restaurante “Victtoria”, se discuten varias
cuestiones relacionadas con las incidencias econdémicas en el sector turistico y
gastronomico del canton Jaramijo en el afio 2022.

En cuanto a las incidencias en el sector turistico y gastrondmico, menciona que no
se presentaron nuevas incidencias en el afio 2022, sino que se logré una recuperacion
gradual de los negocios.

En cuanto a la informacion sobre las incidencias economicas en la gastronomia, no
existe un medio oficial en el canton Jaramijé para mantenerse informado y que
promociones los establecimientos. Sin embargo, las redes sociales se utilizan para informar
a la poblacion de manera general.

En relacién al pago de la licencia de funcionamiento, cada establecimiento turistico
debe cumplir con los requisitos y pagar los respectivos permisos a diferentes entidades. Si
no se paga este monto, el negocio puede ser cerrado, lo que afectaria la generacion de
ingresos y la economia del canton. Los documentos que existen para abrir un nuevo
negocio turistico son: es la licencia turistica, permiso desde el cuerpo de bombero, el
ARZA, el municipio y el ministerio de turismo, cada uno de ellos tiene su procedimiento y
sus requisitos, pero indiscutiblemente son los papeles basicos, RUC, cédula, papel de
contingencia, uso de suelo y uno esta obligado a acatar con estos requisitos para poder
funcionar correctamente.

Menciona que la causa por la cual existe un desconocimiento sobre las incidencias
econdmicas generadas por la gastronomia, se debe al desinterés de las personas
relacionadas con el sector de la cdmara de turismo del cantdon Jaramijé “nosotros como
sector gastrondmico no estamos organizados, no hay alguien de este sector que tome las
riendas que permita que nos podamos unir y tener mayor apertura para gue nos conozca
mas gente, no solamente promocionando un local sino a Jaramijo en su conjunto y la
globalidad de gastronomia que tenemos, algunos ofrecen encebollados, otros ceviches,
otros comida criolla y no solamente hay un solo segmento, y una camara de turismo que no

existe en Jaramijo”
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Entrevistado 3
Profesion o cargo: Comisaria Nacional del canton Jaramijé

En la entrevista, la Comisaria Nacional del canton Jaramijo, menciona que en el
afio 2022 se presentaron incidencias positivas en el sector gastrondémico, destaca el
incremento del sector turistico gracias al fomento de la municipalidad, lo cual ha ayudado
a dar a conocer las atracciones turisticas de la ciudad a otras ciudades cercanas. Sin
embargo, también cita que existe desconocimiento sobre las incidencias econémicas
generadas por la gastronomia del canton, debido al desinterés de las personas relacionadas
con el sector de la camara de turismo. Ademdas, que muchos establecimientos
gastrondmicos desconocen los protocolos y procedimientos necesarios para convertirse en
locales turisticos.

En cuanto a la informacidn sobre las incidencias econémicas en la gastronomia, se
menciona que la direccion de turismo tiene algunas falencias y que se necesita mas énfasis
en el control de las licencias y la informacion econdémica que se presenta a la ciudadania.
En relacion al impacto del COVID-19 en la economia del canton, aunque fue un momento
duro, pero que se tomaron medidas como la entrega de alimentos a domicilio y la apertura

de restaurantes, lo cual permitio que algunos establecimientos mejoraran su actividad.
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Entrevistado 4
Profesion o cargo: Encargada del Restaurante EI Embajador

La entrevista con la encargada del Restaurante EI Embajador, revel6 varias
incidencias en el sector turistico y gastrondmico en el afio 2022. Se destacd la falta de
control por parte del municipio para garantizar la seguridad de los turistas, lo que afecto la
afluencia de visitantes y la economia en el canton.

En cuanto a las incidencias econdmicas en la gastronomia del canton Jaramijo, se
sefialo la falta de capacitacion por parte del Ministerio de Turismo como una causa del
desconocimiento en este tema. Se sugirié que deberia haber mas capacitaciones para que
las personas relacionadas con el sector gastronémico para que estén informadas.

En relacion al protocolo de pago de licencias de funcionamiento, se menciond que
cada establecimiento turistico debe pagar este monto al municipio entre ellos esta sacar un
RUC, la licencia turistica, cuerpo de bomberos, patente, ARZA y otros requisitos que pide
el municipio. Si un nuevo negocio no paga, puede afectar la economia, ya que estos pagos
permiten realizar los controles necesarios y contribuyen al crecimiento del cantén.

Por ualtimo, se discutié el impacto del COVID-19 en la economia del canton,
menciond que muchos locales y restaurantes tuvieron que cerrar en la pandemia, lo que
generd una falta de ingresos. Sin embargo, gradualmente se pudo recuperar la economia
con la reapertura de los establecimientos siguiendo los protocolos establecidos en el pais,
en el caso del Restaurante EI Embajador ofrecié servicios de Delivery durante la
pandemia, pero no fue muy exitoso debido a las restricciones de movilidad y los gastos

adicionales que generaba.
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Entrevistada 5
Profesion o cargo: Propietaria del bar-cafeteria Valkiria

En la entrevista, la propietaria del bar-cafeteria Valkiria, se abordaron varios temas
relacionados con el sector gastrondmico del canton. Alava mencion6 que Jaramijo esta
avanzando en turismo y gastronomia, pero aun falta capacitacion en los establecimientos
gastronomicos y en el &mbito turistico.

Los factores que afectaron indirectamente al crecimiento de los establecimientos
gastrondmicos fueron principalmente el impacto del COVID-19, que gener6 un deterioro
econdmico en todos los aspectos. En cuanto a la informacion sobre incidencias econdémicas
en la gastronomia del cantdn, no existe un medio oficial que mantenga informada a la
poblacion al respecto.

En relacién al pago de licencias de funcionamiento, si se abre un nuevo negocio y
no se paga este monto, afecta a la economia del canton, ya que, este ingreso incrementaria
las obras tanto sociales como de infraestructura y con respecto a los documentos
necesarios para la apertura de un establecimiento es el del cuerpo de bomberos, RUC,
entre otros.

Como ultimo punto, menciona que el desconocimiento sobre las incidencias
econdémicas generadas por la gastronomia en Jaramijo se debe a la falta de capacitacion
por parte del Ministerio de Turismo, el COVID-19 afect6 a la economia del cantén, al
igual que a nivel mundial. Sin embargo, Jaramijo sigue incrementando los locales
comerciales y gastrondmicos, pero se necesita orientacion para brindar un mejor servicio a

los turistas.
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3.2.1. Resultados de entrevista

En las entrevistas realizadas, se obtuvieron resultados reveladores sobre las
incidencias econdémicas en el sector gastronomico del canton Jaramijé, donde los
entrevistados tuvieron respuestas similares y en otras preguntas con opiniones diferentes.

En primer lugar, se encontr6 que la pandemia del COVID-19 ha afectado
significativamente al sector gastrondémico, resultando en una disminucion de las ventas y el
cierre de locales. Sin embargo, se destacO que el Ministerio de Turismo implemento
medidas de apoyo, como la exoneracion de impuestos y la provision de créditos para
nuevas inversiones, lo que demuestra el compromiso del gobierno en apoyar la
recuperacion econdmica del sector.

En cuanto al desconocimiento de las incidencias econdmicas, se identificd que
tanto los propietarios de establecimientos gastrondmicos como el sector en general de
Jaramijo consideran que existe un desconocimiento generalizado sobre estas incidencias.
Esto puede deberse a la falta de informacidn por parte de la comision municipal de
turismo, la falta de capacitacion por parte del Ministerio de Turismo y el desinterés de las
personas relacionadas con la camara de turismo, esta Gltima mencionada en mayor nimero
por las personas entrevistadas.

Ademas, se destacO la necesidad de establecer un medio oficial para difundir
informacion sobre las incidencias econdémicas en el sector gastronémico del cantén. Esto
permitiria mantener a la poblacion informada y facilitaria la toma de decisiones por parte

de los propietarios de establecimientos gastronémicos.

61



CAPITULO IV. DISENO DE LA PROPUESTA
4.1.Tema

Plan de capacitacion sobre las incidencias econdémicas generadas por la actividad
gastronomica en el canton Jaramijo
4.2.Presentacion

Jaramijé como un municipio turistico, tiene atractivos tanto naturales como
culturales por ello es visitado por turistas nacionales e internacionales, se distingue por sus
hermosas playas y una gastronomia variada. Posee algunas playas que se caracterizan por
la tranquilidad de sus aguas entre las cuales destacar: la playa de Balsamaragua con valor
historico significativo ya que fue el escenario de la batalla naval el 6 de diciembre de 1884
en la cual intervino el General Eloy Alfaro Delgado; la playa de Punta Blanca escogida por
la OEA en los afios 80, como una de las mejores playas de nuestro pais para la creacion de
un proyecto turistico que no se hizo realidad; y la playa del Fondeadero donde se aprecia
todo el litoral desde Punta Jaramijo hasta Crucita. También se destaca el pozo de agua
sulfurosa que se encuentra dentro de la playa de Punta Blanca, El Faro desde el cual se
puede observar el paisaje marino natural y el mirador de Pefién del Diablo con una
extraordinaria vista hacia el mar y hacia el puerto.

En Jaramijo la poblacién se dedica en su mayoria a la actividad de la pesca
artesanal por lo tanto, se encuentra una gran cantidad de establecimientos como
restaurantes, cevicherias en donde se elaboran platos gastronémicos en base a peces y
mariscos los cuales gozan de un reconocimiento por la calidad y forma de preparacion de
los mismos, ademas cuenta con otros establecimientos como comedores, cafeterias,
asaderos y otros locales gastronémicos que se encuentran distribuidos por la ciudad, que
permiten deleitar a los clientes la diversidad de platos que se ofrecen.
4.3.Justificacion

Tomando en consideracion, de que a pesar de las fortalezas turisticas de este canton
antes sefialadas, existe un gran problema que tiene que ver con el desconocimiento en la
poblacién de las incidencias econdémicas que genera esta importante actividad
gastrondmica como un atractivo del turismo cultural en este lugar, este justifica en base a
la investigacion de campo realizada a través de las técnicas de recoleccion de datos
(encuestas y entrevistas), donde las personas vinculadas directa e indirectamente han

manifestado que desconocen sobre estas incidencias, por ello, se justifica plenamente la
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creacion de un plan de capacitacion sobre el tema: “Plan de capacitacion sobre las

incidencias econdémicas generadas por la actividad gastrondmica en el canton Jaramijo”.
4.4.0Objetivos

4.4.1.

4.4.2.

Objetivo general

Capacitar a las personas involucradas, directa e indirectamente en la actividad
turistica, para que conozcan sobre las incidencias econdmicas generadas por la
actividad gastrondémica en el canton Jaramijo.

Obijetivos especificos

Proporcionar informacion sobre las incidencias del turismo en la economia del
cantén a través de su actividad gastrondémica y sus repercusiones en los diferentes
tipos de establecimientos de restauracion en el canton de Jaramijo.

Explicar la actividad gastronomica como un factor generador de fuentes de trabajo
de manera directa e indirecta.

Dar a conocer las incidencias econdmicas de la gastronomia y sus beneficios para
el sector de los proveedores de insumos y materias primas necesarias para la

preparacion de los platos gastronémicos.

Para la realizacion de este plan de capacitacion los gastos econdmicos requeridos

para este evento estaran a cargo del municipio de Jaramijd, el mismo que facilitarg,

equipos, un salon y la logistica necesaria para su ejecucion.
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4.5.Cronograma

Tabla 2. Cronograma de la propuesta

Modulo Fechay hora | Expositor Recurso Recursos Recursos Logistica
econémico | tecnolégicos | materiales
Inauguracion del evento 8 de agosto Funcionario Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
2023 del municipio | de Jaramijo | proyector, hojas, refrigerio,
14:00 2 15:00 | de Jaramijo micréfono, esferos, otros.
parlante. otros.
El turismo y sus 8 de agosto Funcionario Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
incidencias econémicas en | 2023 del ministerio | de proyector, hojas, refrigerio,
el canton Jaramijo. 15:00 2 16:00 | de turismo Jaramijé microfono, esferos, otros.
parlante. otros.
Catastro turistico de los 8 de agosto Directora del Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
establecimientos de 2023 departamento | de proyector, hojas, refrigerio,
restauracion en el canton 16:00a17:00 | de turismo Jaramijé microfono, esferos, otros.
municipal parlante. otros.
El municipio como ente 8 de agosto Concejal del Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
oficial en la recaudacién 2023 municipio de de proyector, hojas, refrigerio,
del pago de la licencia de 17:00 a18:00 | Jaramijo Jaramijé microfono, esferos, otros.
funcionamiento de los parlante. otros.
establecimientos.
La actividad gastronémica | 9 de agosto Miembro de la | Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
como generadora de 2023 camara de de proyector, hojas, refrigerio,
fuentes de trabajo 15:00 a 16:00 | turismo Jaramijé microfono, esferos, otros.
parlante. otros.
Beneficios para el sector 9 de agosto Catedratico de | Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
de los proveedores, 2023 la ULEAM,; de proyector, hojas, refrigerio,
generadores de insumosy | 16:00a17:00 | Carreras de Jaramijé microfono, esferos, otros.
materias primas. Hoteleria y parlante. otros.
Turismo
Beneficios para los 9 de agosto Representante | Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
propietarios de los 2023 del sector de de proyector, hojas, refrigerio,
establecimientos de 17:00 2 18:00 | restauracion Jaramijé microfono, esferos, otros.
restauracion de Jaramijo parlante. otros.
Clausura del evento 9 de agosto Alcalde del Municipio | Computadora,| Carpetas, Transporte,
2023 municipio de de proyector, hojas, refrigerio,
18:00219:00 | Jaramijo Jaramijo micrafono, esferos, otros.
parlante. otros.

Fuente: Elaboracion propia
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CONCLUSIONES

Basado en la investigacion realizada y los resultados de la misma, se llego a las
siguientes conclusiones:

Tomando en consideracion el objetivo general planteado fue posible
analizar los factores responsables del desconocimiento de las incidencias econémicas
como resultado de las actividades gastronémicas en el canton Jaramijé durante el afio
2022, se cumplié mediante las preguntas planteadas en las técnicas de la encuesta y
entrevista, donde uno de los principales factores por los que existe el desconocimiento es
el desinterés de las personas relacionadas directa e indirectamente con el sector
gastronémico.

De acuerdo con el primer objetivo especifico se logré recabar suficiente
informacidn sobre las definiciones y contenidos conceptuales relacionados con el tema de
investigacion para darle soporte teérico y metodoldgico al trabajo de investigacion.

Considerando el segundo objetivo especifico fue posible identificar el nimero de
personas vinculadas a la actividad gastrondmica en sus establecimientos del canton
Jaramijo en el afio 2022, lo cual se cumpli6 con la visita a los distintos establecimientos
gastrondmico del canton Jaramijo Ilegandose a constatar in situ que en los mismos laboran
en el afio 2022 un aproximado de 200 personas, cuya cantidad es inferior al afio 2019,
2020 y 2021, presumiblemente esta disminucion se debe pues a las afectaciones de la
pandemia del COVID-19 que obligaron a los establecimientos a reducir su personal.

Para cumplir con el tercer objetivo se realizd una encuesta para determinar el
conocimiento que tienen los involucrados sobre la incidencia de la gastronomia en la
economia del canton Jaramijo. Los resultados de la misma indican que existe un
desconocimiento sobre estas incidencias por parte de propietarios de los establecimientos
gastronomicos y la principal causa es por el desinterés de las personas relacionadas al
sector, siendo los comedores los mas perjudicados. Las autoridades del municipio estan
informadas pero el canton carece de un medio oficial para difundir esta informacion a la
poblacién. Ademas, con la creacion de establecimientos gastronémicos existen

oportunidades de crecimiento en el sector y se generan fuentes de empleo.
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RECOMENDACIONES

A raiz de las conclusiones es posible lograr las siguientes recomendaciones:

Realizar la ejecucion de la propuesta por parte del municipio con respecto al Plan
de capacitacion sobre las incidencias econdmicas generadas por la actividad gastronomica
en el canton Jaramijo, ya que permitird abordar el problema del desconocimiento presente
en el sector turistico y gastronomico, generando asi oportunidades de desarrollo de
capacidades.

Para la ejecucion de la propuesta del Plan de capacitacion sobre las incidencias
econdmicas generadas por la actividad gastrondmica en el cantdn Jaramijo planteada en el
presente proyecto de investigacion es indispensable la colaboracion de entidades, como el
municipio de Jaramijé, Universidad Laica Eloy Alfaro de Manabi como institucion de
ensefianza, el Ministerio de Turismo y las personas que conformarian la camara de
turismo.

Fomentar la colaboracion entre los establecimientos gastrondmicos establecidos y
los proveedores locales. Para esto, se debe impulsar el uso de productos e ingredientes
locales para poder desarrollar la economia local y asi, mejorar la calidad y la aceptacion de
las ofertas gastronomicas.

Apoyar a los establecimientos que aln se encuentran en proceso de registro y
categorizacion por parte del Ministerio de Turismo. Brindando orientacion y la asistencia
necesaria para que puedan cumplir con los requisitos establecidos y asi contribuir al mismo
tiempo con el crecimiento del sector gastronémico en Jaramijo.

Promover la participacién de los estudiantes universitarios en proyectos de
investigacion como parte del trabajo de integracion curricular relacionados con la
gastronomia y el turismo en el canton Jaramijé. Esta iniciativa ayudara a estimular el
interés por la investigacion y; contribuir al conocimiento y desarrollo gastronémico del

canton.
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Profesion o cargo:

1.

b)

ANEXOS

Modelo de entrevista

En el canton Jaramijo en el afio 2022 ¢ Qué tipo de incidencias se presentaron en el

sector turistico y en el sector gastronémico?

En el afio 2022 ;Cuales fueron los factores que afectaron indirectamente al

crecimiento de un establecimiento gastronomico?

¢Existe un medio oficial que permita a la poblacion del canton mantenerse

informada sobre las incidencias econdémicas en la gastronomia?

Cada establecimiento turistico tiene que pagar por su funcionamiento mediante el
cobro de licencia de funcionamiento, este cobro lo realiza el municipio, ¢Qué
protocolo se sigue si se apertura un nuevo negocio y no se paga este monto, afecta

de alguna manera a la economia del canton?

¢Cémo afecto a la economia del canton el Covid-19 y qué medidas se tomaron con

respecto al tema de la recuperacion econémica?

¢ Cuéles considera Ud. que serian las causas por las cuales se desconoce sobre las

incidencias econémicas generadas por la gastronomia del cantén Jaramij6?

El desconocimiento de las incidencias economicas se debe a la falta de informacion
de parte de la comisién municipal de turismo vinculada con el sector turistico sobre
la gastronomia y sus incidencias econdémicas en el afio 2022.

El desconocimiento de las incidencias economicas se debe al desinterés de las
personas relacionadas con el sector de la cdAmara de turismo del cantén Jaramijo
como producto de la gastronomia.

El desconocimiento sobre incidencias economicas como resultado de la actividad
gastronomica en el canton Jaramijo se debe a la falta de capacitacion sobre este

tema por parte del Ministerio de Turismo.
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Entrevista a Emma Macias

Comisaria Nacional del cantén Jaramijé

COBIERNO SACIONAL DI
| A REPURBLICA DE ECUADOR

Ministerio del Interior
Gobarnacion de Manabi|

Comisaria Nacional Primera de Policia
Canton Jaramijo !
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Entrevista a Alvaro Avila

Administrador del Restaurante “Victtoria”
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Entrevista a Gioconda Menéndez

Analista de turismo, patrimonio y cultura
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Modelo de encuesta

La presente encuesta tiene como finalidad recopilar informacion con respecto a que en la

actualidad existe un gran problema que radica en el desconocimiento de las incidencias

economicas como resultado de las preparaciones gastrondémicas en el cantdn Jaramijo.

1)

2)

a)
b)
c)
d)
e)
3)

a)
b)
c)
d)
4)

a)
b)
c)
d)
5)

a)
b)
c)
d)

¢Cree Ud. que hay desconocimiento sobre las incidencias econdémicas por

parte de los propietarios de los establecimientos gastronémicos?

a) Si
b) No

¢Qué tipo de establecimientos gastrondémicos cree Ud. que existen
mayoritariamente en el canton Jaramijo?

Restaurantes

Comedores

Asaderos

Cevicherias

Cafeterias

¢Cuales cree Ud. que resultarian ser las incidencias econémicas como
producto de la actividad gastronémica del cantén Jaramijo?

Generar fuentes de trabajo

Generar oportunidad a proveedores de insumos

Generar recursos al municipio para el desarrollo del canton

Otros

Como consecuencia de COVID-19 ¢Cuales cree Ud. que fueron las incidencias
econdémicas negativas en el sector gastronémico del cantén Jaramijo?

Cierre de locales gastrondmicos

Disminucion de fuentes de trabajo

Menores ingresos monetarios

Cambio de modalidades de servicio de restauracion

¢,Cual cree Ud. que son los establecimientos gastronémicos mas perjudicados
por el desconocimiento de las incidencias econdémicas presentes en el canton?
Restaurantes

Comedores

Asaderos

Cevicherias
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f)
6)

b)
7)

b)
8)

b)
9)

b)

Cafeterias

Otros

¢Cree Ud. que las autoridades del GAD de Jaramij6 estan informadas sobre
las incidencias econdmicas del sector gastrondmico del canton?

Si

No

¢El canton cuenta con un medio oficial que permita a la poblacion conocer
sobre las incidencias econdémicas presentes en el sector turistico y
gastronomico?

Si

No

¢ Cree Ud. que hay desconocimiento por parte de los miembros de la camara
de turismo del cantén Jaramijo con relacion a las incidencias econémicas del
sector gastronémico?

Si

No

¢, Cuales considera Ud. que serian las causas por las cuales se desconoce sobre
las incidencias econdmicas generadas por la gastronomia del canton Jaramij6?
El desconocimiento de las incidencias econdmicas se debe a la falta de informacion
de parte de la comision municipal de turismo vinculada con el sector turistico sobre
la gastronomia y sus incidencias econdémicas en el afio 2022.

El desconocimiento de las incidencias econdémicas se debe al desinterés de las
personas relacionadas con el sector de la cdmara de turismo del cantén Jaramijé
como producto de la gastronomia.

El desconocimiento sobre incidencias economicas como resultado de la actividad
gastronomica en el canton Jaramijo se debe a la falta de capacitacion sobre este

tema por parte del Ministerio de Turismo.
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Catastro de los establecimientos de alimentos y bebidas del cantén Jaramijé

ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS TURISTICAS

NOMBRE DEL CATEGORI No. No.
ESTABLECIMIENTO PERSONAS
1 VICTTORIA RESTAURANTE 8 50 6
WA RUSTIK RESTAURANTE 7 45 5
B D'LEO RESTAURANTE 8 40 5
4 EL EMBAJADOR RESTAURANTE 17 80 6
5 CIELO AZUL RESTAURANTE 20 100 8

ESTABLECIMIENTOS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS EN PROCESOS

NOMBRE DEL
ESTABLECIMIENTO

TIPO CATEGORIA

N#
MESA

N# N#
PLAZA PERSONAS

\[o}

B8 LAS CABANITAS COMEDOR EN PROCESO 4 20 4

A8 ARTHUR RESTAURANTE EN PROCESO 4 16 5

<3 TROUDON CAFE RESTAURANTE EN PROCESO 9 36 5
RESTAURANTE DIVINO

4 - RESTAURANTE EN PROCESO 5 20 5
NINO

5 ‘ CARMITA COMEDOR EN PROCESO 5 28 4

6 ‘ UUHAOOW PICANTERIA EN PROCESO 6 24 4

7 ‘ MADEL RESTAURANTE EN PROCESO 3 12 4

8 ‘ EL ACUARIO RESTAURANTE EN PROCESO 3 12 4
DELICIAS DE SHAILY Y

9 COMEDOR EN PROCESO 3 12 4
JASLEEN

10 ‘ J.L ESTEFANIA BAR-COMEDOR EN PROCESO 6 15 4

BAR-
M8 BEER BLACK EN PROCESO 15 60 5
RESTAURANTE

BAR RESTAURANTE BAR-

12 EN PROCESO 20 70 6
MINITECA RESTAURANTE

13 ‘ D DAYRA RESTAURANTE EN PROCESO 5 20 5

14 ‘ LA ESQUINA DE ALEX ASADERO EN PROCESO 11 44 4

15 ‘ DELEANI PICANTERIA EN PROCESO 6 24 4

16 ‘ ANTONY COMEDOR EN PROCESO 5 19 4

YA EVENEZER COMEDOR EN PROCESO 9 25 4

ikl COLISA RESTAURANTE EN PROCESO 7 28 5

19 ‘ VICAROLAN ASADERO EN PROCESO 13 48 4

20 ‘ EL MARISCO RESTAURANTE EN PROCESO 6 24 5

21 ‘ ROLANDO CEVICHERIA EN PROCESO 8 30 4

22 ‘ MARIA FERNANDA RESTAURANTE EN PROCESO 9 36 5

~
(o]



CARMITA RESTAURANTE EN PROCESO 7 28 4
LA QUIMERA RESTAURANTE EN PROCESO 30 120 8
LA BENDICION DE DIOS | COMEDOR EN PROCESO 3 12 4
CHE ANTONIO RESTAURANTE EN PROCESO 8 48 5
EL PACIFICO CEVICHERIA EN PROCESO 8 48 5
0JO DE ANGUILA BAR- CEVICHERIA EN PROCESO 8 48 5
TIA IDA RESTAURANTE EN PROCESO 6 24 4
LA SAZON COMEDOR EN PROCESO 4 16 4
NATHALY CEVICHERIA EN PROCESO 6 24 4
VALKIRIA CAFETERIA EN PROCESO 6 24 4
NAUTILUS RESTAURANTE EN PROCESO 20 80 6
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