€)

Uleam

UNIVERSIDAD LAICA ELOY ALFARO DE MANABI

EXTENSION EL CARMEN
CARRERA DE INGENIERIA AGROPECUARIA

Creada Ley No 10 — Registro Oficial 313 de Noviembre 13 de 1985

PROYECTO DE INVESTIGACION

TRABAJO EXPERIMENTAL PREVIO A LA OBTENCION DEL TITULO DE
INGENIERA AGROPECUARIA

“Estudio de factibilidad para la comercializacién de pollos broilers con la

suplementacion alimenticia de harina de zapallo”

AUTORA: TANNY SAYANA ALVAREZ LOPEZ

TUTORA: Ing. JANETH VIRGINIA INTRIAGO VERA, Mg

El Carmen, septiembre del 2022



NOMBRE DEL DOCUMENTO: .
@ CODIGO: PAT-01-F-010

CERTIFICADO DE TUTOR(A)

Uleam PROCEDIMIENTO: TITULACION DE ESTUDIANTES DE REVISION: 2
ELOY ALFARO DE MANABI GRADO Péglna || de 47

CERTIFICACION

En calidad de docente tutor(a) de la Extension EI Carmen de Ingenieria Agropecuaria de la
Universidad Laica “Eloy Alfaro” de Manabi, CERTIFICO:

Haber dirigido y revisado el trabajo de investigacion, bajo la autoria de la estudiante Alvarez
Lopez Tanny Sayana, legalmente matriculado/a en la carrera de Ingenieria Agropecuaria,
periodo académico 2021(1)-2022(1), cumpliendo el total de 400 horas, bajo la opcion de
titulacion de proyecto de investigacion, cuyo tema del proyecto es “Estudio de factibilidad
para la comercializacion de pollos broilers con la suplementacion alimenticia de harina
de zapallo”.

La presente investigacion ha sido desarrollada en apego al cumplimiento de los requisitos
académicos exigidos por el Reglamento de Régimen Académico y en concordancia con los
lineamientos internos de la opcidn de titulacion en mencidn, reuniendo y cumpliendo con los
méritos académicos, cientificos y formales, suficientes para ser sometida a la evaluacion del
tribunal de titulacién que designe la autoridad competente.

Particular que certifico para los fines consiguientes, salvo disposicion de Ley en contrario.

Lugar, 28 de Julio de 2022.

Lo certifico,

Ing. Janeth Virginia Intriago Vera, Mg
) Docente Tutora
Area: Agricultura, Silvicultura, Pesca y Veterinaria



UNIVERSIDAD LAICA "ELOY ALFARO" DE MANABI
EXTENSION EL CARMEN

CARRERA DE INGENIERIA AGROPECUARIA

TITULO:

Estudio de factibilidad para la comercializacion de pollos broilers con la

suplementacion alimenticia de harina de zapallo

AUTORA: Tanny Sayana Alvarez Lopez

TUTORA: Ing. Janeth Virginia Intriago Vera

TRABAJO EXPERIMENTAL PREVIO A LA OBTENCION DEL TiTULO DE
INGENIERA AGROPECUARIA

TRIBUNAL DE TITULACION
MIEMBRO Ing. Ignacio Gonzalez Ramirez, PhD.
MIEMBRO Econ. Elva Palacios Alcivar, Mg.

MIEMBRO Ing. Elizabeth Tacuri Troya, Mg.



DEDICATORIA

A Dios por darme la vida, fortaleza, salud y ayudarme a seguir por el camino del bien.
A mis padres, los seres mas importantes de mi vida, a quienes mas amo en este mundo, quienes
me han guiado por este camino, ademas de ser mi luz de ser, por su carifio, amor y apoyo
constante alimentando mi espiritu para seguir adelante ya que sin ellos esto no hubiera sido
posible. Y para finalizar a mi tutora quien dejo de ser mi tutora para ser una segunda madre
para mi, a mis amigos mas cercanos y a todos aquellos que de alguna u otra manera me han

apoyado para el cumplimiento de todo lo que me propongo.



AGRADECIMIENTO

A la Universidad Laica Eloy Alfaro de Manabi Extension en EI Carmen, por ser el medio
por el cual los docentes pudieron impartir sus conocimientos y ayudar en mi formacién
profesional. A mis padres y hermano porque me brindaron el apoyo necesario, tanto econémico
como moral para continuar con mis estudios y poder lograr el objetivo trazado para un mejor
futuro y ser el orgullo de la familia. A mi tutora de tesis la Ing. Janeth Intriago, por el
asesoramiento brindado en este trabajo de investigacion. A todos aquellos docentes que se
convirtieron en amigos, especialmente el Ing. Leonardo Avellan, el Ing. Randy Cedefio y la
Ing. Myriam Zambrano. A mis amigos de PR quienes ademas de ser compafieros, nos
convertimos en una pequefia familia, por apoyarnos en todo momento hasta el fin de esta etapa
tan bonita que vivimos juntos.

iGracias familia!



INDICE

DEDICATORIA .ttt e e et e e s e e e st e e e st e e e snbeeesnaeeennaeeens v
AGRADECIMIENTO .ttt sttt ee st e e e nsa e e e aa e e e naeeaneeeanes Vv
INDICE DE TABLAS ...ttt ettt ettt sttt an s IX
INDICE DE ANEXO .....ooiiiiriiiiiiieieeseisesise ettt sttt X
RESUMEN ..ttt e e et e e st e e e st e e e st e e e snbeeesnaeeennaeeens Xl
AB ST R A CT ettt Xl
INTRODUCCION ....cvviiiaiiaiisieseise st 1
CAPTTULO | 1ottt 3
1 MARCO TEORICO ..ottt tsn st 3
1.1  Crianza de pollos de €NQOIde........cccciveiiieiiiieiieie e 3
1.2 Comercializacion de pollos de engorde..........ccccceiieiieeii e 3
1.3 Suplementacion alimenticia de harina de zapallo...........ccccooeieiiiiiinincneee, 3
1.4 Valor agregado que proporciona la harina de zapallo.............ccoceveiiiiiciiinnen 4
1.5 Ofertay demanda de pollos de engorde..........cccovveeiiiiiiniiiseee e 4
1.6 ANALISIS BCONOMICO......cuiiiiieiiiieiie ettt sttt sttt e n e 5
1.7 NIVEISENSOTTAL ... 5
1.8 Rentabilidad ..o 6
[0 = I 1 0 2 I SRR 7
2 ANTECRUBNTES ...ttt bbb bbb 7

2.1  Anadlisis econdémico de la produccion y comercializacion de pollos broilers en

tres granjas avicolas en el canton la Mana ............ccccocvveiieiiiic e 7

2.2  Probidticos en pollos parrilleros: una estrategia para los modelos productivos

I T I STV 0. .ttt ettt ettt ettt ettt et ettt e e e et e nnnnnnnnnn 7

2.3 Evaluacion de un balanceado a base de harina de zapallo (Cucurbita moschata)
y tres balanceados comerciales y aditivos alimenticios en la crianza de pollos

parrilleros. Amaguafia, PIChINCa. ...........cccooiiiii e 7

2.4  Anadlisis de la productividad en los procesos productivos del grupo avicola l.p
Marcelo Pacheco Cia. Ltda. Durante el periodo 2019- 2020 ocasionada por el covid-19

Tl =W o 8T P To o[-0 o [ VT (o PSSP 7



2.5 Mejoramiento avicola para sistemas productivos semi-intensivos que preservan
el DIENESTAr ANIMAL ... 8
2.6 Factibilidad econdmica del empleo de la harina semilla de calabaza en la
AliMeNtacion de 18S AVES .........ccuiiiiiiiiieee e 8
2.7  Efecto de harina de semilla de zapallo (Cucurbita maxima duchesne) y orégano
(Origanum vulgari 1.) en el comportamiento productivo en pollos Cobb 500.................. 8
CAPTTULO T oottt 10
3 MATERIALES Y METODOS........ooiieiieeietiesieeiesstesieseseses s s s sesas s, 10
KT R U o1 To%: Uod o] LA ST PR PRSP 10
3.2 PODIACION: ... et 11
KR B Y/ [ 1= { - TP T TSP P UROP PRSP 11
3.4 Instrumentos de recolecCion de datos ..........cocooeiririieiieie e 11
35 VANTADIES ... 11
3.6 ANALISIS ESTATISTICO ....eveuieiiieieee e 12
3.7 Instrumentos de MEdICION .........coiiiiiiiiieee s 12
3.7.1  Materialesy equip0S de CAMPO.......cccccveiuieiiiieieerie e 12
3.7.2  Materiales de oficinay MUESLIEO..........ccceevviiiiieeie e 12
CAPTTULO IV oottt 13
4  RESULTADOS Y DISCUSION.......ccooevieeieeiiesiieisrstesesessss s sssssenansen s, 13
4.1  Variables 0rganolépliCas .........cccviiiiiiiiie i 13
A.11 COlOF s 13
4.2  Variables de ofertay demanda............ccocoviiiiiiiiiiies e 15
4.2.1  Edad vs. productos CArniCoS qUE CONSUIME .......ccueruerviriirierreaiereeseesresiesiesienneas 17
4.2.2  Edad vs. frecuencia carne de pollo..........cccooeiiiiiiiininicec s 17
4.2.3  Edad VS. QCEPTACION ...ocueiviiiiiiiiieciesie s 18
4.2.4  Edad vs. Consumo pollos con harina de zapallo (Hz) .......ccccoovieiiiiniiinnns 18
425 Edad vs. Forma de presentacion ..........c.ccooveeeiivenesiesieese e seese e see e 19
42,6  Edad vs. AdQUISICION Y VENTA.......ccciiiiiiieieieiesie e eneas 19
4.2.7  Edad vs. Conoce la harina de zapallo (HZ)........cccooiiiiiiiiiii e 20



4.2.8  Edad vs. Conoce el valor nutritivo de la harina de zapallo (Hz).................. 20

429 Edad vs. Empleo de harina de zapallo (HZ) ... 21
4.2.10 Edad vs. Intencion de compra de pollo alimentado con Hz.............ccce..... 21
4.2.11 Edad vs. Recomendaria el uso de harina de zapallo (HZ) .........cccccoeovivinnnns 22
4.2.12 Edad vs. Pago Ib pollo alimentado con harina de zapallo (Hz) ................... 22

4.3 Nivel de rentabilidad ...........ccoooiiiiiiiii 23
CAPTTULO V. ettt b ettt et bb e e be e ae e be e nan e 25
CONCLUSIONES ...ttt bt sttt bt et e e bt et e e be e beesae e 25
CAPTTULO Vot e ettt et n e nn e 26
RECOMENDACIONES ... .ot 26
REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS .......ooveveteieveeeeeeeeeseeisesieseses s sesasses s XXXV

VIl



INDICE DE TABLAS

Tabla 1. ANALISIS EBCONOMICO .....cviiiirieieieiesie sttt st e e e e e e saesbestestesreeseeneens 5
Tabla 2. Analisis de varianza para la variable COIOT. ... 13
Tabla 3. Promedios de la variable COIOT. ... 13
Tabla 4. Analisis de varianza para la variable sabor. ............cccccevi i 14
Tabla 5. Promedios de la variable Sabor. ..o 15

Tabla 6. Resultados de la prueba de Chi cuadrado para las variables categoricas 1 a 6
evaluadas en fuNCiON de 1a €dad. ..........cceeviiiiiieie e 15

Tabla 7. Resultados de la prueba de Chi cuadrado para las variables categoricas 7 a 12

evaluadas en funcion de 1a edad. ...........ccceveieii i 16
Tabla 8. Edad vs. Productos CArnicoS qUE CONSUIME. ......cuurueeereriereeieriesieeesesieseeesreseeseesesseseens 16
Tabla 9. Edad vs. frecuencia carne de poll0 .........ccv e 17
Tabla 10. Edad VS. aCEPLACION. ....cc.ecuviiiecie ettt ettt 18
Tabla 11. Edad vs. Consumo pollos con harina de zapallo (HZ). ........cccooeviiiiiiiiiiiie 18
Tabla 12. Edad vS. FOrma de VENTA.........cccveiiiieiee et 19
Tabla 13. Edad vs. AdQUISICION Y VENTA. .......ccveivieieiie ettt 19
Tabla 14. Edad vs. Conoce la harina de zapallo. ............ccccoiieiiiii i 20
Tabla 15. Edad vs. Conoce el valor nutritivo de la harina de zapallo (Hz). ... 20
Tabla 16. Edad vs. Empleo de harina de zapallo (HZ)........cccocooiiiiiniiiiceee e 21
Tabla 17. Edad vs. Intencion de compra de pollo alimentado con Hz. ...........ccccocoevveiiennen, 21
Tabla 18. Edad vs. Recomendaria el uso de harina de zapallo (Hz). ......c.ccccoovevvieiieceene, 22
Tabla 19. Edad vs. Pago Ib pollo alimentado con harina de zapallo (Hz)..........cc.ccocevvnvnnnnne. 23
Tabla 20. Analisis de rentabilidad .............cccooeiiiiiiiiceee s 23



INDICE DE ANEXO

Anexo 1. Socializacidn de evaluacion Sensorial ...........ccccvveieiiiieeieiere e XXXVIII
Anexo 2. Degustacion de pollos @ eValUAK ...........ccoeieiiiiiiiinee e XXXVIII
ANEXO0 3. MUESEIA @ QEGUSTAT .......eeivieieeiecie sttt sre e e e saeenesrees XXXIX
Anexo 4. Explicacion de variables y eNCUESLaS..........ccecvevveiiinicieeie e XXXIX
Anexo 5. Preguntas de eNCUESTA VIFTUAL............coiiiiiiiiieie e XL
Anexo 6. Encuestas de evaluacion SENSOMAl ............cooiiiriiiiiiiie e 42



RESUMEN

El motivo de esta investigacion es poder determinar la factibilidad que tiene la
comercializacion de pollos de engorde a través de la suplementacion alimenticia de harina de
zapallo. Ademas de que en el canton ElI Carmen existen varias granjas que presentan diversos
problemas debido a que no realizan el control adecuado del alimento como tal, es por ello por
lo que se planted realizar un estudio de factibilidad en el cual se evaluaron parametros de
aceptabilidad, temas de rentabilidad permitiendo asi que el productor avicola cuente con una
informacién de estudio, de que ese tipo de suplementacion alimenticia genera un valor

econdmico al ave.

La investigacion realizada beneficiara a los productores del cantén El Carmen debido a
que el uso de la harina de zapallo sirve como un sustituto natural en la base alimenticia del ave
que reducira costos, mejorara la calidad del producto y aumentara la demanda de este, esto
permitird también el aumento de empleo y mejorara la economia de los pequefios productores

avicolas del cantén EI Carmen.

El material de estudio se realiz6 en la zona urbana del cantén ElI Carmen, como
instrumento de recoleccidn de datos se utilizaron encuestas, evaluaciones sensoriales. Con estos
obtuvimos como resultados que el 68% de la poblacion consumiria el producto en caso de ser
expendido en los mercados locales. Ademas, se demostré que la harina de zapallo alter6 el color
y sabor de la carne de los pollos broilers y se obtuvo un 51% de rentabilidad dentro de los

tratamientos utilizados.

Palabras claves: (Factibilidad, rentabilidad, harina de zapallo, evaluacion sensorial, pollos

broilers.)
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ABSTRACT

The reason for this research is to be able to determine the feasibility of marketing
broilers through the nutritional supplementation of pumpkin meal. In addition to the fact that in
the canton of EI Carmen there are several farms that present various problems due to the fact
that they do not carry out the adequate control of the feed as such, that is why it was proposed
to carry out a feasibility study in which acceptability parameters areevaluated, issues of
profitability thus allowing the poultry producer to have a study information, that this type of

food supplementation generates an economic value to the bird.

The research carried out will benefit the producers of the canton EI Carmen because the
use of pumpkin flour sirve as a natural substitute in the food base of the bird that will reduce
costs, improve the quality of the product and increase the demand for it, this will also allow the
increase of employment and improve the economy of small poultry producers in the canton El

Carmen.

The study material was carried out in the urban area of the canton EI Carmen, as a data
collection instrument, surveys and sensory evaluations were used. With these we obtained as
results that 68% of the population would consume the product in case of being sold in local
markets. In addition, it was shown that the pumpkin flour altered the color and flavor of the

meat of the broiler chickens and a 51% profitability was obtained within the treatments used.

Keywords: (Feasibility, profitability, pumpkin meal, sensory evaluation, broiler chickens.)
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INTRODUCCION

(Zambrano & Molina, 2011) mencionan que los Estados Unidos de Norteamérica desde
la década de 1930 es el pionero en la produccién avicola o cria de aves de corral. Esta tecnologia
ha sido adoptada por la mayoria de los paises; se lo considera un sistema econémico que
sabiéndolo manejar representa grandes utilidades y pronta recuperaciéon de la inversion a
quienes se dedican a esta actividad.

Ademas (Guaita, 2021), propone que en Ecuador el desarrollo de la avicultura ha jugado
un papel relevante debido a que existen mas de 1,819 granjas avicolas, las cuales generan
alrededor de 2000 millones de ddlares al afio, lo que equivale al 16% del PIB solamente del
sector solo, a pesar de los problemas ocasionados por la crisis econdémica y diversos fendmenos

naturales.

En afios anteriores el consumo de carne de pollo no tenia la misma popularidad que la
tiene ahora. Es una realidad actual que vive el comercio y mercado en cuanto a pollos de
engorde, donde el consumidor es atraido por pollos de pigmentacion amarilla relacionando que
estos pollos son més frescos, con mejor sabor y una crianza mas natural, actualmente se
identifican investigaciones y comercio de pollos criados tanto con pigmentos sintéticos como

naturales.

Problema cientifico:
¢Es factible la comercializacion de pollos broilers con suplementacion alimenticia de harina

de zapallo?

Objetivo general:
+«+ Valorar la factibilidad de comercializacion de pollos de engorde con la suplementacion

alimenticia de harina de zapallo.

Objetivos especificos:

«» Caracterizar la oferta y demanda de la carne de pollo criado bajo la suplementacion

alimenticia de harina de zapallo en el cantén EI Carmen a través de un estudio de mercado.

% Realizar la evaluacion sensorial de la carne de pollo en el mercado a partir de la

suplementacién alimenticia de harina de zapallo.



% Determinar el nivel de rentabilidad de la produccién de pollos de engorde con la

suplementacion alimenticia de harina de zapallo.

Hipétesis:
Ha: Es factible la comercializacion de pollos de engorde bajo la suplementacion alimenticia

de harina de zapallo.

Ho: No es factible la comercializacion de pollos de engorde bajo la suplementacion
alimenticia de harina de zapallo.



CAPITULO |

1 MARCO TEORICO
1.1 Crianza de pollos de engorde

La crianza de pollos de engorde dura entre 6 a 7 semanas Yy este se divide en tres etapas,
mientras que la cuarta comprende el beneficio, corte y empaquetado del producto final. La
primera etapa consiste en el inicio y empieza con el ingreso de los pollos BB al galpén, cabe
recalcar que en esta etapa debe ser muy cauteloso en cuanto a la alimentacion, temperatura y
exposicion a las corrientes de aire. La segunda etapa radica en el crecimiento de los pollos
cuando inicia su desarrollo de masa muscular, la alimentacion es decisiva al igual que el registro

regular del peso de cada uno de ellos (Villacorta, Sulca, Villena, & Salazar, 2019).

1.2 Comercializacion de pollos de engorde

La comercializacion de la carne de pollo se define de acuerdo con los mercados de
consumo, es por esto por lo que los productores destinan su produccién a los centros
comerciales y avicultores mayoristas para su procesamiento. En la Gltima parte los
supermercados son los encargados de la distribucion del producto final a los consumidores,
restaurantes, entre otros. Por lo tanto, este producto se encuentra disponible para la mayor parte
de la poblacion debido a que posee un bajo costo en relacion con otros que pueden ser
alternativos para este, ademas de que es considerado como uno de los productos mas

importantes de la canasta basica (Rosales, 2017).

El uso de harina de zapallo demostro ser eficiente en la pigmentacion natural de pollos
de engorde sin afectar su rendimiento productivo. La posibilidad de incluir este compuesto en
la industria alimenticia avicola brinda oportunidades al sector agricola para conservar las
cosechas de zapallo en épocas de baja demanda, y luego de procesarlas, ofertar su producto al

sector avicola (Mendoza, Vargas, Vivas, Valencia, Verduga, Duefias, 2020, pag. 47).

1.3 Suplementacién alimenticia de harina de zapallo

La inclusion de harina de zapallo en la nutricion de pollos broilers superior al 7,5% e
inferior al 15%, es apreciada como materia prima que altera el cromatismo de la piel, esto sin
perturbar los parametros productivos en las ultimas semanas de crianza. Sin embargo, esta se
puede convertir en una opcion para la economia campesina puesto que estaria generando un
valor agregado a los pollos debido a la pigmentacion de su piel (Mendoza, Barre, Vargas, &
Zambrano, 2019).



La harina integral de zapallo se realiza a través del proceso de secado con circulacion
de aire, molienda y tamizado, el proceso de secado consiste en cambios quimicos y nutritivos
en la composicion del zapallo; tanto en los hidratos de carbono, lipidos, proteinas y el contenido
de agua en el alimento final esta es una alternativa viable en comparacion con harinas
procesadas de maiz el cual exige mayor inversion para su produccion, contribuyendo a una
dieta rica en vitaminas y minerales, tan necesario para el crecimiento 6ptimo de las crias (Barcia
& Mendoza, 2021).

1.4 Valor agregado que proporciona la harina de zapallo

La harina de zapallo presenta caracteristicas nutricionales interesantes y es considerada
un alimento funcional por su elevado contenido de acarotenos, fcarotenos, luteina, minerales y
acidos grasos poliinsaturados, el objetivo fue caracterizar la harina integral del zapallo para su
posible uso en la alimentacién de pollos de engorde y gallinas ponedoras ya que a partir de esto

se podria influir en la pigmentacién de la yema de huevo, piel y tarsos de pollo.

En el andlisis quimico de la harina de zapallo se encontraron los siguientes resultados:
humedad 13,24%, proteina 4,63%, grasas 1,82%, ceniza 6,59%, fibras 2,44%, carbohidratos
71,28% y energia 320,02 kcal/100 mg, carotenoides totales 76,4 mg/Kg. La harina integral de
zapallo cumple con los estandares exigidos por la normativa nacional vigente para dicho
producto ademas presenta un alto contenido de nutrientes y pigmentos, ante lo cual puede ser

incluida en la dieta de pollos de engorde y gallinas ponedoras (Mendoza, Freddy A, 2019).

1.5 Ofertay demanda de pollos de engorde

Segun (Cuicapuza, 2014 ) se registro la oferta de pollos para recria de dos lineas
comerciales broilers e hibridos criollos en dos tipos de comerciantes mayoristas y minoristas.
Para la recopilacion de datos se registro la oferta en cuatro diferentes edades: pollos broilers de
15 dias, 21 dias, 28 dias y 35 dias; pollos hibridos criollos de 21 dias, 30 dias, 42 dias y 60 dias;
tomando como referencia la investigacién de (Mendoza, 2011) en donde registra a los pollos
en las mismas edades mencionadas estas son las edades comerciales que se observé en el
mercado sabatino de la ciudad de Chupaca durante los cinco meses de investigacion, en donde
se registro una oferta total de 40 pollos broilers por comerciantes mayoristas de 8 610 unidades

y por comerciantes minoristas 5 030 unidades de pollos broilers (pag. 58).

La Corporacion Nacional de Avicultores del Ecuador (Conave) desarroll6 un programa

estadistico para determinar la produccién y el consumo de productos avicolas en el Ecuador,
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para lo cual se tomd en cuenta el valor oficial de la poblacion estimada por el INEC, en 2019.
el consumo de carne de pollo se obtuvo de los datos de produccién nacional y del nimero de
habitantes. Para 2019, este valor fue de 30,43 kilogramos por persona al afio; es decir, 16% mas
alto que en 2018, afio en que el consumo per capita fue de 26,30 kilogramos (Maiz y Soya,
2020).

1.6 Analisis econdmico

Tabla 1. Anélisis econémico

Tratamientos

TO TO T1 T1 T2 T2 T3 T3
Detalle  (Machos (Hembra (Macho (Hembra (Macho (Hembra (Macho (Hembra
+ 0% s+0% s+5% s+5% s10% $10% 5$15% S
HZ) HZ) HZ) HZ) HZ) HZ) HZ) 15%HZ)
Rendimient 5790 5438 6352 5408 6562 6020 59,50 58,50
o libras)
Rendimient

0 ajustado 52,11 48,95 57,16 48,68 59,06 54,18 53,55 52,65
(10%)
Preciodelb  $1,15 $1,25 $1,25 $1,25 $1,25 $1,25 $1,25 $1,25

Efgfglcm $59,92  $61,18 $71,46 $60,84 $73,83 $67,73  $66,94  $65,81

Costos
variables
?aa;r;?lide $0,00 $0,00 $4,24 $4,88 $8,27 $8,15 $12,45  $12,27
Balanceado  $32,70  $32,69  $33,39  $32,06 $3258 $32,12 $32,69  $32,23
Menode g556  $656 9656 9656  $656  $656 9656  $6,56
Total
costos $39,26  $3926  $44,19 $4351 $4741 $46,83 $51,70  $51,06
variables

Beneficio
neto

*Mano de obra por pesaje e incorporacion de harina de zapallo.
(Montalban, 2022).

$20,66 $21,93  $27,27 $17,34 $26,41 $20,90 $1524  $14,75

1.7 Nivel sensorial

En el disefio de cualquier producto alimenticio nuevo o modificado es importante considerar lo
que agrada, lo que desagrada y las preferencias de los grupos consumidores a quienes se
destinan. Hacerlo optimiza la probabilidad de conseguir un efecto positivo, especialmente para
beneficio de los productores, elaboradores y consumidores. En este trabajo de revision se

expone la importancia de las pruebas sensoriales orientadas al consumidor y su aplicacion en



la industria alimentaria. Concluyéndose que al utilizar correctamente las pruebas orientadas al
consumidor tendra un impacto significativo sobre el crecimiento y desarrollo a largo plazo del

andlisis sensorial (Ramirez, 2012, pag. 86).

1.8 Rentabilidad

La rentabilidad continGa siendo la motivacion mas importante para quienes invierten capital en
una empresa. Conocer los factores de los cuales depende la rentabilidad, se constituye en un
instrumento insustituible para controlarla. Por otra parte, la reduccion de costos obedece tanto
a causas internas (maximizacion de utilidades), como externas de competitividad. La
contabilidad de gestion ofrece técnicas para la reduccién de costos y la creacién de valor, que
contribuyen a elevar la rentabilidad financiera de la empresa al mejorar el margen de utilidades
y la participacion en el mercado (Morillo, 2001, pag. 35).



CAPITULO I
2 Antecedentes
2.1 Analisis economico de la produccion y comercializacion de pollos broilers en tres
granjas avicolas en el canton la mana

En la actualidad, la globalizacion de la economia caracterizada por la apertura
comercial, la ampliacion de las inversiones e innovaciones tecnoldgicas promueven la
competitividad de todos los sectores econdmicos, con el Unico fin de que los productores
puedan ser ubicados en mejores condiciones de precios y calidad en el mercado mundial
(Zambrano & Molina, 2011).

2.2 Probioticos en pollos parrilleros: una estrategia para los modelos productivos
intensivos

El consumo de pollos ha experimentado una ampliacién muy significativa en los Gltimos
afios debido a la elevada cantidad de mercados; en los ultimos afios la tecnologia ha
evolucionado claramente y gracias a esto los pollos broilers ha llegado a alcanzar el peso
adecuado para la faena en tan solo 50 dias con 2,7 kg con una transformacion alimentaria cerca
de 1,6 kg de alimento/kg de carne. Sin embargo, para compensar la exigencia actual y continuar
con la exploraciéon de compradores internacionales, las aves son oprimidas a la crianza en

confinamiento (Blajman, Zbrun, & Artesana, 2015)

2.3 Evaluacién de un balanceado a base de harina de zapallo (Cucurbita moschata) y
tres balanceados comerciales y aditivos alimenticios en la crianza de pollos
parrilleros. Amaguafa, Pichincha.

La comercializacién comprende los distintos pasos y medios para llevar los productos
hasta el consumidor, una vez que dichos productos salen de la granja comienzan el proceso de

mercadeo y distribucion hasta que son vendidos al consumidor final (Leon & Buces, 2013).

2.4 Andlisis de la productividad en los procesos productivos del grupo avicola I.p
Marcelo Pacheco Cia. Ltda. Durante el periodo 2019- 2020 ocasionada por el covid-

19 en la ciudad de quito
En el pais el consumo de pollo ha tenido niveles altos, ya que anualmente por persona
se consume alrededor de 30,40 kg, lo que significa que, en la Gltima década, el consumo de
carnicos de pollo se incrementd alrededor de 7,78 kg, ya que entre los afios 2010 al 2018 se
estima un consumo de 22,62 kg. El pollo y sus derivados son importantes para la dieta de los

ecuatorianos ya que la carne de pollo forma parte de la canasta basica, por lo que al momento
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de su comercializacion ocupan lugares importantes dentro de las plazas, mercados,
distribuidores, supermercados, en donde los productos (pollo completo, cortes, menudencias)
son exhibidos dentro de sus frigorificos ya listos para su venta (Guaita, 2021).

2.5 Mejoramiento avicola para sistemas productivos semi-intensivos que preservan el
bienestar animal

La avicultura industrial, a nivel mundial, se ha caracterizado por una notoria

modificacion de los sistemas de crianza que pasaron de la produccion de animales para

maultiples propositos destinados al suministro local de alimentos, a sistemas intensivos con un

elevado nivel de integracién en los que las aves se crian en condiciones de confinamiento y se

destinan en parte a la exportacion (Dottavio A, Di Masso R, 2010).

2.6 Factibilidad econdémica del empleo de la harina semilla de calabaza en la
alimentacion de las aves

Cuba es el octavo productor de zapallo en el mundo, sin embargo, el producto lo
desperdician en inmensas cantidades. Con el objetivo de evaluar la factibilidad econémica del
uso de la harina de zapallo en las dietas de las aves. La colocacion de hasta 100 g/kg de harina
de zapallo redujo el costo del alimento tanto en gallinas como en huevos, asi como el del
alimento/t de peso vivo en pollos. Se concluye que la inclusion de la harina de zapallo en las
dietas, mostrd factibilidad econdmica para la produccion de huevos y carne de pollo (Martinez,
Y.; Valdivia, M.; Martinez, O.; Olmo, C.; Cobo, R, 2012).

2.7 Efecto de harina de semilla de zapallo (Cucurbita maxima duchesne) y orégano
(Origanum vulgari 1.) en el comportamiento productivo en pollos Cobb 500.

(Macas, 2019), valord la derivacion de la harina de zapallo en la conducta lucrativa en
pollos broilers; en un cobertizo practico en la jurisdiccion de Tdcume - Lambayeque;
manipulando 270 pollos, distribuidos en nueve tratamientos: T1= 0% de HZ. T2= 0%HZ. T3=
0%HZ. T4=5%HZ. T5= 5%HZ. T6=5%HZ. T7= 10%HZ. T8= 10%HZ. T8= 10%HZ.

En esta se encontrd que la afiadidura del 10%HSZ a la dieta de harina de zapallo mejoré
la conducta remuneradora como el incremento (p 0.05), del logro de peso vivo y transformacion
alimentaria, pero la ingesta nutritiva se redujo numéricamente pero no fue significativo.
Ademas, aumentd (p 0.05), el peso y rendimiento de la canal, pechuga y muslo mas pierna con
razén a los otros conjuntos habiles; y las porciones comestibles del pollo no se hallaron

diferencias significativas (p> 0.05) es decir la HZ no perturbo las particularidades
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organolépticas (color y sabor) (Macas, 2019).



CAPITULO Il

3 MATERIALES Y METODOS
La investigacion fue de enfoque cualitativo y cuantitativo, de tipo descriptivo no

experimental, en el que se determinaron los diferentes precios y gustos del consumidor, la
aceptacion del producto a partir de las encuestas realizadas, la frecuencia de consumo y los
factores de riesgo que conlleva la produccion de pollos de engorde y a su vez conocer que

tratamiento obtiene mayor aceptacion ya que se evalud la carne de pollos alimentados con la

suplementacion alimenticia del 5, 10 y 15% de harina de zapallo.

3.1 Ubicacion:
Una parte de la presente investigacion se realizé en la Granja experimental Rio Suma

de la Uleam Extension El Carmen, ubicada en el km 31 de la Via Santo Domingo — Chone,
margen derecho, localizada en las siguientes coordenadas geograficas: Latitud: S 0°26'19.31",
Longitud: W 79°42'85.52" (Google Maps, 2021).

Figura 1. Ubicacion satelital de donde se realizo6 la evaluacion sensorial de la investigacién.
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Nota. Adaptado de Ubicacion [Fotografia], Google Maps (2022) Fuente:
https://www.google.com/maps/place/Univ+Laica+De+Manabi+Carrera+De+Agropecuaria/ @-
0.2630675,-79.4372931,2982m/data=!3m1!1e3!4m5!3m4!1s0x0:0xbd1e270f1ca28b26!8m2!3d-

0.2595662!14d-79.427288!5m1!1e4
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3.2 Poblacion:
Segun (INEC, 2014) la poblacidon de la zona urbana del canton EI Carmen es de 46 280
habitantes.

3.3 Muestra:
Se consider6 una muestra de 382 personas, los cuales son hombres y mujeres con un
rango de edad de entre 18 y 70 afios.
3.4 Instrumentos de recoleccion de datos
Como instrumento de recoleccion de datos se utilizaron encuestas, respecto a estas las
preguntas que se realizaron son abiertas y de opcidén maltiple, ademas se la realizé de manera

presencial y virtual debido a que no toda la poblacién se ha adaptado a la tecnologia. (Anexo 5

y 6).

3.5 Variables

% Ofertay demanda

+ Rentabilidad

% Aceptabilidad de color y sabor

Indicadores de

Variables Descripcion medicion
Si cumple las expectativas
del consumidor y la .
aceptabilidad que tengan los Si
Oferta y demanda - . No
pollos broilers bajo la
N . Tal vez
suplementacion alimenticia
de harina de zapallo.
Color:
Escalal -7
Sabor:
Aprobacién que manifiesta el Escalal—7
consumidor con el sabor y 1) Me gusta mucho
Aceptabilidad del sabory  color que adquiere la carne  2) Me gusta

color

de pollos broilers bajo la
suplementacion alimenticia
de harina de zapallo.

3) Me gusta un poco

4) Ni me gusta

Ni me disgusta

5) Me disgusta un poco
6) Me disgusta

7) Me disgusta mucho
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Posibilidad de adquirir Si
mejores precios a los que hay No
en el mercado.
Precio por libra

Rentabilidad
Tal vez

3.6  Analisis estadistico
Se realizo6 un analisis de varianza (ANOVA) de todas las variables evaluadas y se aplicd

la prueba de Tukey al 5 % para la comparacion de medias.

3.7 Instrumentos de medicién
3.7.1 Materiales y equipos de campo

¢+ Pollos preparados

X/
o

Encuestas

s Agenda

>

» Lapiz

*,

« Celular

3.7.2 Materiales de oficina y muestreo
¢ Encuestas

¢ Impresora

% Celular

¢+ Computadora portatil
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CAPITULO IV

4 RESULTADOSY DISCUSION

Dentro de las variables valoradas en la evaluacion sensorial hubo 4 tratamientos, los

cuales estuvieron distribuidos de la siguiente manera:

El T1 fue el testigo, este no contuvo adicion de harina de zapallo (HZ), por su parte el
T2 conto con una adicion del 5% de HZ, mientras que el T3 tuvo la proporcion del 10% de HZ
y para finalizar el T4 cont6 con un 15% de HZ adicional.
4.1 Variables organolépticas
4.1.1 Color

En la tabla 2 se aprecia el analisis de varianza para la variable organoléptica color, en la
cual se establecio diferencias estadisticas significativas (p<0,05) entre los tratamientos

evaluados.

Tabla 2. Analisis de varianza para la variable color.

Suma de Media

9l cuadrados cuadratica F Sig.
Entre
3 18,050 6,017 6121 0,001 **
grupos
Color Dentro de 76 74,700 0,083
grupos
Total 79 92,750

Al analizar los valores de la tabla 3, se observa que el tratamiento que contenia carne de
pollo alimentado con el 10 % de harina de zapallo fue el que se ubico en la categoria “Me gusta
mucho” con un valor de 1,40 puntos. Cabe indicar que dicha variable fue medida en base a siete

categorias que iban desde (1) Me gusta mucho a (7) Me disgusta mucho.

Tabla 3. Promedios de la variable color.

Tratamientos N Media
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10 % HZ 20 140c

15 % HZ 20 2,00b
Testigo 20 255a
5% HZ 20 255a

Segun (Mendoza, Freddy A, 2019) mencionan que la utilizacién de la harina de zapallo
en sus tres formulaciones (7, 12, 15%) no presento diferencias significativas en cada una de las
variables productivas y sensoriales con las tres formulaciones aplicadas, sin embargo la
sustitucion del 15% del maiz por la harina de zapallo present6 una ligera predisposicion en la
aceptacion de las caracteristicas sensoriales olor, sabor, textura y apariencia general, en tanto

que en el color se presentd el tratamiento testigo con la mejor calificacion.

Por otro lado, (Macas, 2019), propone que en la evaluacion de la calidad sensorial de
los pollos broilers nutridos con diferentes niveles harina de zapallo no se encontraron
diferencias significativas (p> 0.05). es decir, no perturbd las caracteristicas organolépticas

(color y sabor).
4.1.2 Sabor

El analisis de varianza para la variable organoléptica sabor se reporté en la tabla 4, en
la cual se establecio diferencias estadisticas significativas (p<0,05) entre los tratamientos

evaluados.

Tabla 4. Analisis de varianza para la variable sabor.

| Suma de Media = si
9 cuadrados cuadratica 9:

Entre

3 12,138 4,046 4,854 0,004**

Sabor grupos

Dentro de 76 63,350 0,834

grupos

Total 79 75,488

En la tabla 5, se observa que el tratamiento que contenia carne de pollo alimentado con
el 10 % de harina de zapallo fue el que tuvo menor puntaje con 1,40 puntos, ubicandose en la

categoria “Me gusta mucho”, lo que lo hace el mejor.
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Tabla 5. Promedios de la variable sabor.

Tratamientos N Media
10 % HZ 20 1,40c
15 % HZ 20 1,60 bc
Testigo 20 2,05b
5% HZ 20 2,40 a

Segun (Martinez, Y.; Valdivie, M.; Martinez, O.; Estarron, M.; Cordova, J, 2010), los

resultados derivados permiten sugerir que el uso de 10% de harina de zapallo en dietas para

pollos de ceba, como sustituto parcial de la torta de soya y el aceite vegetal, no altero el

comportamiento productivo, el rendimiento de las porciones comestibles ni la calidad sensorial

de la carne.

4.2 Variables de oferta y demanda

A continuacion, se expone de manera general los resultados de la prueba de Chi

cuadrado aplicada a las variables categéricas evaluadas en funcion de la edad de los potenciales

consumidores de carne de pollo cuya dieta fue a base de harina de zapallo.

Como se observa en la tabla 6, la variable forma de venta de la carne de pollo en funcion
de la edad no tuvo diferenciacion estadistica, para el resto de variables si se reporté diferencias

estadisticas.

Tabla 6. Resultados de la prueba de Chi cuadrado para las variables categoricas 1 a 6

evaluadas en funcién de la edad.

Edad
Formas ..
Parédmetro Producto Frecuenci .. Consum de AQqum
S Aceptacior ony
, . a presenta
carnicos ) venta
cion
Chi-cuadrado de Pearson ,010 * 000 ** 013 * 000 ** 156 ns 0'8 1 *
Razon de verosimilitud ,004 ,000 ,005 ,000 ,159 0,;) 0
Asomauon lineal por 012 000 003 000 902 0,00
lineal 9
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N de casos validos 382 382 382

382

382

382

** significativo (<0,01); *, significativo (<0,05); ns, no significativo.

En la tabla 7, la variable empleo de harina de zapallo, intencion de compra del pollo

alimentado con harina de zapallo y recomendaria la harina de zapallo en funcién de la edad no

tuvo diferenciacion estadistica; para el resto de variables si se report6 diferencias estadisticas

como es el caso de la variable conoce la harina de zapallo, conoce el valor nutritivo, pago de Ib

de pollo con harina de zapallo (HZ).

Tabla 7. Resultados de la prueba de Chi cuadrado para las variables categoricas 7 a 12

evaluadas en funcion de la edad.

Edad
] Conoce Intencién
Parametro Conoce valor Empleo de Recomendaria Pago Ib
Hz o Hz compra Hz pollo Hz
nutritivo Hz
Hz

Chi-
cuadradode 0,001 0,013 0,227 0,088 0,498 0,000
Pearson ** * ns ns ns *%
Razonde 44, 0,001 0,133 0,064 0,345 0,000
verosimilitud
Asociacion

lineal por 0,301 0,465 0,027 0,014 0,682 0,000
lineal

N de casos 382 382 382 382 382 382
vélidos

** significativo (<0,01); *, significativo (<0,05); ns, no significativo.

A continuacion, se detallan las variables que tuvieron significancia estadistica en

funcién de la edad:

Tabla 8. Edad vs. Productos carnicos que consume.

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
afos anos anos anos anos Total
Carne de Recuento 23 4 4 3 0 34
Producto > %deltotal  60%  10%  10%  08%  00%  89%
carnico Carne de Recuento 23 20 7 13 3 66
chancho o, deltotal  6,0%  52%  18%  34%  08%  17,3%
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Recuento

Carne de
pollo % del total
. Recuento
Mariscos % del total
Recuento
Otros % del total
Recuento
Total % del total

108

28,3%
9
2,4%
7
1,8%
170
44,5%

35

9,2%
7
1,8%
1
0,3%
67
17,5%

33

8,6%
6
1,6%
0
0,0%
50
13,1%

36

9,4%
7
1,8%
3
0,8%
62
16,2%

26

6,8%
1
0,3%
3
0,8%
33
8,6%

238
62,3%

7

3

30
9%
14
%

382
100,0%

4.2.1 Edad vs. productos carnicos que consume

Como se observa en la tabla 8, la variable productos carnicos que consumen dentro de

la poblacion encuestada el 28,3 % de las personas marcaron que ingieren carne de pollo dentro

del rango de 18-25 afios ingieren de 1-2 veces por semana la carne de pollo.

4.2.2 Edad vs. frecuencia carne de pollo

En la tabla 9 se aprecia la variable frecuencia de carne de pollo, en la cual se establecio

que dentro de la poblacion encuestada el 26,40% de las personas dentro del rango de 18-25 afios

consumen carne de pollo de 1-2 veces por semana.

Tabla 9. Edad vs. frecuencia carne de pollo

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
afos afios afios afios afnos Total
1-2 Recuento 101 39 17 24 8 189
veces
0,
por — %del o640 1020  45%  63%  21%  495%
semana total
3-4  Recuento 58 o5 20 22 19 144
veces
0,
por — %del 9500 65%  52%  58%  50%  37.7%
. Semana total
Frecuencia
5-6 Recuento
carne Veces
pollo 8 2 7 10 5 32
por
semana
0,
{(())Sa(? 2.1% 0,5% 1,8% 2,6% 1,3% 8,4%
Todos Recuento 3 1 6 6 1 17
los g4 el
dias o 08%  03%  16%  16%  03%  45%
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Recuento 170 67 50 62 33 382

Total 9
ota {gfla(il 445%  175%  13,1%  16,2% 8,6%  100,0%

4.2.3 Edad vs. aceptacion

Al analizar los valores de la tabla 10, se observa la variable de aceptacion la cual indica

que el 22,0% de los encuestados tal vez consumirian la carne de pollo en estudio, estos dentro

de la categoria de 18-25 afios.

Tabla 10. Edad vs. aceptacion.

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
afos afos afios afios afos Total
Aceptacion Si  Recuento 78 40 35 38 23 214
0,
f:)?;;l 20,4% 10,5% 9,2% 9,9% 6,0% 56,0%
Recuento 8 1 0 0 0 9
N 0
° f:)?aeil 2,1% 0,3% 0,0% 0,0% 0,0% 2,4%
Tal Recuento 84 26 15 24 10 159
0,
Vez g?aell 22,0% 6,8% 3,9% 6,3% 2,6% 41,6%
Recuento 170 67 50 62 33 382
Total % del 0 0 0 0 0 0
total 44 5% 17,5% 13,1% 16,2% 8,6%  100,0%

4.2.4 Edad vs. Consumo pollos con harina de zapallo (Hz)
Como se observa en la tabla 11, la variable de consumo de pollos criados con harina
de zapallo revela que el 23,0% de individuos de la poblacion encuestada indicaron si

consumiria pollos criados con la base alimenticia de harina de zapallo.

Tabla 11. Edad vs. Consumo pollos con harina de zapallo (Hz).

Edad
18-25  26-36 37-47  48-58 59-70
anos anos afos afos anos Total
Recuento  gg 52 41 50 27 258
Si
Consumo 6 del 23,0%  136%  10,7%  13,1% 71%  67,5%
pollos con total
Hz Recuento 9 1 0 3 0 13
N 0
0 fgfael' 24%  03%  00%  08%  00%  34%
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Recuento 73 14 9

Tal
0,

vez %%l 9100 3706 24%
total
Recuento 170 67 50
0,

Total Hdel a0y 175% 13.1%

total

9
2,4%
62

16,2%

6
1,6%
33
8,6%

111
29,1%
382
100,0%

4.2.,5 Edad vs. Forma de presentacion

Al analizar los valores de la tabla 12, en la variable de la forma de venta se observa

que el 29,6% de individuos encuestados indicaron que prefieren el pollo sin visceras, esto en

el rango de edad de 18-25 afios.

Tabla 12. Edad vs. Forma de venta.

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
afos afos afios afios afos Total
Recuento
Pollo 57 31 13 20 14 135
i [0)
Forma °©NPI€ {‘; faei' 149%  81% 34%  52% 37%  353%
de
venta Pollo Tecuento 444 36 37 42 19 247
1 >IN % del 0, 0 0, [0) 0, 0
visceras total 29,6% 9,4% 9,7% 11,0% 5,0% 64,7%
Recuento 170 67 50 62 33 382
Total 0
g?aell 44.5% 17,5% 13,1% 16,2% 8,6%  100,0%

4.2.6 Edad vs. Adquisicion y venta

En la tabla 13, la variable de adquisicion y venta del producto nos muestra que el

26,7% de individuos dentro de la poblacién considerada en estudio indico que tal vez

comprarian el pollo alimentado con harina de zapallo.

Tabla 13. Edad vs. Adquisicion y venta.

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
anos afnos afnos afnos afos Total
Recuento o 35 24 30 17 164
Adguisicion  Si- o/ |
y venta o 152%  92% 6,3% 7,9% 45%  42,9%
No Recuento 10 5 6 7 0 28
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% del

total 2,6% 1,3% 1,6% 1,8% 0,0% 7,3%

Tal Ri/(;u;er:to 102 27 20 25 16 190

vez total 26,7% 7,1% 5,2% 6,5% 42%  49,7%

Total Recuento 170 67 50 62 33 382
(ﬁ);jaell 44,5% 17,5% 13,1% 16,2% 8,6%  100,0%

4.2.7 Edad vs. Conoce la harina de zapallo (Hz)

Al analizar la tabla 14, es notable que dentro de los individuos tomados en estudio el

28,3% de ellos no conoce la harina de zapallo.

Tabla 14. Edad vs. Conoce la harina de zapallo.

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
anos anos anos anos anos Total
Recuento 50 17 5 10 6 88
i 0
Si f‘(’) tdaﬁ' 131%  45%  13%  26%  16%  23.0%
Recuento 108 44 45 52 27 276
Conoce No % del
Hz t‘(’)tal 283%  115%  118%  13,6% 71%  72,3%
Recuento 12 6 0 0 0 18
Tal % del
vez t‘(’)tael 3.1% 1.6% 00%  0,0% 00%  4,7%
Recuento 170 67 50 62 33 382
Total 9
oa {‘; Sael' 445%  175%  131%  16.2%  8,6%  100.0%

4.2.8 Edad vs. Conoce el valor nutritivo de la harina de zapallo (Hz)

Como se observa en la tabla 15, la variable conoce el valor nutritivo de la Hz muestra

que dentro de la poblacién encuestada el 32,7% de individuos indicaron que no conocen el

valor de la misma, dentro del rango de edad de 18-25 afios.

Tabla 15. Edad vs. Conoce el valor nutritivo de la harina de zapallo (Hz).

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
anos anos anos anos anos Total
Recuento 27 8 3 6 4 48
Conoce el Si 9 del
valor tgtale 71%  21%  08%  16%  10%  12,6%
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nutritivo
Hz

Total

No

Tal
Vez

Recuento 125 54

0,

% del 32,7%  14,1%
total

Recuento 18 5

0,

% del 47%  13%
total

Recuento 170 67
% del 0 0
total 44 5% 17,5%

47
12,3%
0
0,0%
50
13,1%

56
14,7%

0,0%
62
16,2%

28
7,3%
1
0,3%
33
8,6%

310
81,2%
24
6,3%
382
100,0%

4.2.9 Edad vs. Empleo de harina de zapallo (Hz)

Al analizar la tabla 16 se observa la variable de empleo de harina de zapallo en

funcion de la edad de los encuestados, en la misma se detalla que el 39,3 % de personas de la

poblacion encuestada no han utilizado la Hz en la alimentacion de su produccion avicola.

Tabla 16. Edad vs. Empleo de harina de zapallo (Hz).

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
afios afos anos anos anos Total
Recuento 13 2 4 10 4 33
Si 0
g;jaell 3,4% 0,5% 1,0% 2,6% 1,0% 8,6%
Recuento 150 62 45 52 28 337
Empleo NO 9% del
Hz t%tael 39,3% 16,2% 11,8% 13,6% 7.3% 88,2%
Recuento 7 3 1 0 1 12
Tal % del
vez t%tael 1,8% 0,8% 0,3% 0,0% 0,3% 3,1%
Recuento 170 67 50 62 33 382
Total % del 0 0 0 0 9 0
total 44 5% 17,5% 13,1% 16,2% 8,6%  100,0%

4.2.10 Edad vs

. Intencién de compra de pollo alimentado con Hz

En la tabla 17, se aprecia la variable de intencion de compra de pollo alimentado con

Hz en la cual el 26,7% de individuos de la poblacion considerada en estudio indico que tal vez

comprarian el producto final.

Tabla 17. Edad vs. Intencidn de compra de pollo alimentado con Hz.

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
anos anos afnos afnos anos Total
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Recuento

52 27 23 27 17 146
Si
., % del
Intencion de PO 136%  7A%  60% 7%  45%  382%
Cog‘gﬁz de Recuento 16 1 3 2 2 24
. N 0
alimentado  "° del' 42%  03%  08%  05%  05%  63%
con Hz tota
L, Recuento 102 39 24 33 14 212
0,
vez {‘(’) Sael' 267%  102%  63%  8,6%  37%  555%
Recuento 170 67 50 62 33 382
Total g
ota f(’) Sael' 445%  175%  131%  162%  8,6%  100,0%

4.2.11 Edad vs. Recomendaria el uso de harina de zapallo (Hz)

Como se observa en la tabla 18, la variable recomendaria Hz para alimentar sus pollos
el 28,5% de las personas indicaron que tal vez lo harian, cabe aclarar que estos hacen

referencia al rango de edad entre 18-25 afios.

Tabla 18. Edad vs. Recomendaria el uso de harina de zapallo (Hz).

Edad
18-25 26-36 37-47 48-58 59-70
afos afos afos afos afios Total
S Recuento g 20 16 19 12 115
% del 0, 0, 0, 0, 0, 0,
total 12,6% 5,2% 4.2% 5,0% 3,1% 30,1%
. No Recuento 13 1 2 2 0 18
Recomendaria % del
Hz tz)tal 3,4% 0,3% 0,5% 0,5% 0,0% 4.7%
Tal Recuento g 46 32 M 21 249
Vvez
% del 0, 0, 0, 0, 0, 0,
total 28,5% 12,0% 8,4% 10,7% 5,5% 65,2%
Total Recuento 170 67 50 62 33 382
0,
f(’) f'a‘i' 445%  175%  131%  162%  86%  100,0%

4.2.12 Edad vs. Pago Ib pollo alimentado con harina de zapallo (Hz)
En la tabla 19, la variable pago Ib pollo Hz se observa que de la muestra en estudio el
18,8% de individuos indicaron que pagarian 1,20 ddlares por una Ib del pollo criado con la

base alimenticia de Hz en el rango de edad de 18-25 afios.
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Tabla 19. Edad vs. Pago Ib pollo alimentado con harina de zapallo (Hz).

Edad
18-25  26-36  37-47 4858  59-70
anos anos anos anos anos Total
Recuento 32 14 0 1 1 48
1 délar % del
o 84%  37% 00%  03%  03% 12,6%
Lo Recuento 72 20 10 7 2 111
ngﬁc:b dlares (Z‘(’Jfael' 188%  52% 26%  18%  05%  29,1%
Hz 130 Recuento 41 23 16 23 11 114
dlares (ﬁfaﬁ' 107%  6,0% 42%  60%  29%  29,8%
140 R(zcuento 25 10 24 31 19 109
délares f; faei' 65%  2,6% 63%  81%  50%  285%
Recuento 170 67 50 62 33 382
Total (ﬁtdaﬁ' 445%  175%  131%  162%  8,6%  100,0%

Segun (Martinez, Y.; Valdivié, M.; Martinez, O.; Estarrén, M.; Cérdova, J, 2010), los
resultados derivados permiten sugerir que el uso de 10% de harina de zapallo en dietas para
pollos de ceba, como sustituto parcial de la torta de soya y el aceite vegetal, no alterd el
comportamiento productivo, el rendimiento de las porciones comestibles ni la calidad
sensorial de la carne.

En cuanto a la comercializacion de las canales, el testigo presentd el valor de venta
mas alto respecto a los tratamientos. De esta manera, el beneficio en la produccién y
comercializacion de carne de pollo, no esta sujeta Gnicamente a un mejor costo de
alimentacidn sino a obtener buenos indicadores zootécnicos y precio de venta por unidad de

producto (Florez Dixon, Cobos Karen, 2021).

4.3 Nivel de rentabilidad
Tabla 20. Anélisis de rentabilidad

Ingreso  Costode  Beneficio

Bruto  produccion Neto B/C Rentabilidad

Tratamiento Descripcion

T1 Testigo $121,10 $78,52 $42,58 1,54 54%
T2 (5% Hz)  $132,30 $87,70 $44,61 151 51%
T3 (10% HZ)  $141,56 $94,24 $47,31 1,50 50%
T4 (15%HZz)  $132,75  $102,76 $29,99 1,29 29%

Segun Guerrero (2018), en cuanto a la rentabilidad se observa que la mejor se obtuvo en T3
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(20,84%), seguido de T1 (20,63%); T2 (20,35%) y TO (18,39%) respectivamente. Estos
resultados no concuerdan con lo manifestado por (Rojas, 2016); donde utiliz6 la harina de
achiote a dosis de T1:0,5%, T2:1%, T3:1,5%, T4:2% y el testigo como pigmentante en pollos

de engorde; obteniendo una mejor rentabilidad con el testigo.
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CAPITULO V.
CONCLUSIONES

« De acuerdo al estudio realizado podemos mencionar que el pollo criado con la
suplementacion alimenticia de harina de zapallo tiene mayor oferta dentro del mercado
que el pollo tradicional, esto lo podemos evidenciar por medio de la pregunta referencial
en la que notamos que el 49,5% de la poblacion encuestada indico que consume carne
de pollo de 1 a 2 veces por semana y en cuanto a la demanda podemos mencionar que
el 67,5% de la poblacion consumiria el producto en caso de ser expendido en los

mercados locales.

« Los consumidores encuestados encontraron una diferencia notoria en la calidad de la
carne, lo que demuestra que la suplementacién alimenticia de harina de zapallo alter6
el color y sabor de la carne de los pollos broilers, ademéas podemos mencionar que el T2

con el 5% de HZ fue el que tuvo mayor aceptacion dentro del mercado.

«+ Podemos determinar mediante el analisis de rentabilidad que el testigo obtuvo un 54%
de rentabilidad, sin embargo, de los tratamientos manejados existio una diferencia del
0,01% entre el tratamiento 2 y 3 por lo que deducimos que es rentable la implementacion

de la harina de zapallo como suplemento alimenticio.
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CAPITULO VI.
RECOMENDACIONES

Para los pequefios productores es recomendable utilizar el zapallo en sus producciones
avicolas como suplemento, de esta manera estarian aprovechando un producto que en

ocasiones lo desperdician por la sobreproduccion del mismo.

Se recomienda aplicar el tratamiento 3 que conlleva el 10% de harina de zapallo ya que
es el que mejores resultados ofreci6 ante el paladar del consumidor y ofrece menos

costos de produccién.
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ANEXOS

Anexo 1. Socializacion de evaluacién sensorial

Anexo 2. Degustacion de pollos a evaluar
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Anexo 3. Muestra a degustar
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Anexo 5. Preguntas de encuesta virtual

Estudio de factibilidad para la comercializacion de pollos broilers

El proyecto se realiz6 con la finalidad de conocer la aceptacion en el mercado que tendrén los
pollos broilers criados con un suplemento alimenticio un tanto llamativo como lo es la harina
de zapallo y a su vez analizar la rentabilidad del mismo.

1. Edad

( )18-25

( )26-36
()37-47

( )48-58

( )59-70

1. Sexo

( )Femenino
( )Masculino
( )Otro

3. ¢ Qué productos carnicos son mas consumidos dentro del hogar?
( )Carne de res

( )Carne de chancho

( )Carne de pollo

( )Mariscos

( )Otros

4. ¢ Con qué frecuencia consume carne de pollo?
( )De 1 a2 veces a lasemana

( )De 3 a4 veces a la semana

( )De 5 a 6 veces a la semana

( )Todos los dias

5. ¢Estaria dispuesto a consumir pollos con la suplementacion alimenticia de harina de
zapallo?

()Si

( )No

( )Tal vez

6. ¢ Cree que el pollo criado con suplementacién alimenticia de harina de zapallo tendria

buena aceptacion?

()Si

( )No

( )Tal vez

7. ¢ En caso de requerir el producto en qué forma lo desearia?
( )Pollo en pie

( )Pollo sin visceras

8. ¢ Estaria dispuesto a adquirir el producto y expenderlo en su negocio?
()Si

( )No

( )Tal vez

9. ¢Conoce la harina de zapallo?

()Si

( )No

( )Tal vez

10. ¢ Conoce usted el valor nutritivo que ofrece la harina de zapallo?
XL



()Si
( )No
( )Tal vez

11. ¢Ha utilizado harina de zapallo en la alimentacién de pollos?
()Si

( )No

( )Tal vez

12. ¢ Consideraria usted utilizar harina de zapallo en su produccion avicola?
()Si

( )No

()

13. ¢ Recomendaria la harina de zapallo a otras personas para alimentar pollos?
()Si

( )No

( )Tal vez

14. ¢ Cuanto estaria dispuesto a pagar por la libra de pollo sin visceras?
( )$1,00
(1)$1,20
(1)$1,30
(1)$1,40
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Anexo 6. Encuestas de evaluacion sensorial

UNIVERSIDAD LAICA ELOY ALARO DE MANABI
Ficha para la evaluacion sensorial para determinar los atributos de color, sabor, olor, textura y apariencia general de carne de pollo.

PANELISTA N°......cc...

Apellidos y nombres:(Opcional)

.............................................................................. Fecha: ......../......../ ... Edad: .......... Sexo0: .........
Recomendaciones:-

Marcar con una X en el cuadro que crea correspondiente- Observar bien las muestras.

La siguiente evaluacion sensorial se medira atributos de color y sabor en base a una escala hedonica de 7 puntos en carne de pollo.

Escala hedédnica:

Me gusta mucho 1
Me gusta 2
Me gusta un poco 3
Ni me gusta 4
Ni me disgusta

Me disgusta un poco 5
Me disgusta 6
Me disgusta mucho 7

FICHA DE EVALUACION SENSORIAL HEDONICA
1.Evaluacién del color:

TRATAMIENTO:

PRUEBAS T1 T2 T3 T4

Me gusta mucho

Me gusta

Me gusta un poco

Ni me gusta
Ni me disgusta

Me disgusta un poco

Me disgusta

Me disgusta mucho
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2.Evaluacion de Sabor:

TRATAMIENTO:
PRUEBAS T1 T2 T3 T4
Me gusta mucho
Me gusta
Me gusta un poco
Ni me gusta
Ni me disgusta
Me disgusta un poco
Me disgusta
Me disgusta mucho

Elaborado por: Ing. Elizabeth Tacuri Troya MsC.



