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Resumen

El presente estudio analiza los efectos del cambio climatico en las exportaciones de cacao
en Ecuador entre los afios 2020 y 2023. Se identifican fendmenos como el aumento de
temperaturas, sequias, lluvias intensas y proliferacién de plagas, los cuales afectan la calidad y
cantidad de la produccion cacaotera. A pesar de estas adversidades, se evidencia un crecimiento
sostenido en los volumenes de produccion y exportacion, gracias a la adopcién de tecnologias
sostenibles y practicas agricolas adaptativas. El analisis cualitativo y documental revela una
alta vulnerabilidad en zonas productoras como Manabi, especialmente entre pequefios
agricultores. El estudio concluye que la implementacion de estrategias de adaptacion climética
es fundamental para mitigar impactos, garantizar la sostenibilidad del sector y mantener la

competitividad internacional del cacao ecuatoriano.

Palabras clave: Cambio climético, cacao, exportacion, Manabi, Ecuador.

Summary

This study analyzes the effects of climate change on cocoa exports in Ecuador between 2020
and 2023. Phenomena such as rising temperatures, droughts, heavy rainfall, and the
proliferation of pests are identified, all of which affect the quality and quantity of cocoa
production. Despite these challenges, sustained growth in production and export volumes is
evident, thanks to the adoption of sustainable technologies and adaptive agricultural practices.
Qualitative and documentary analysis reveals high vulnerability in producing areas such as
Manabi, particularly among small-scale farmers. The study concludes that the implementation
of climate adaptation strategies is essential to mitigate impacts, ensure the sustainability of the

sector, and maintain the international competitiveness of Ecuadorian cocoa.

Keywords: Climate change, cocoa, export, Manabi, Ecuador.
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1. Introduccion

A nivel mundial el cambio climatico se ha convertido en una de las principales amenazas
del siglo XXI, afectando directamente a multiples sectores productivos, entre ellos, la
agricultura. Esta problemadtica, intensificada por la actividad humana y la degradacion
ambiental, ha generado alteraciones significativas en los patrones climaticos tradicionales,
desencadenando fendmenos extremos como sequias, lluvias intensas, olas de calor e
inundaciones. Paises en desarrollo como Ecuador, cuya economia depende en gran medida de
la produccion agricola, se ven particularmente afectados por estos cambios, lo que compromete

no solo la seguridad alimentaria, sino también su capacidad exportadora.

Dentro de este contexto, el cacao ecuatoriano ocupa un lugar central. Reconocido
mundialmente por su sabor y calidad, y catalogado como cacao fino de aroma, constituye uno
de los productos mas representativos del pais en el mercado internacional. El cacao Arriba,
como es conocido por sus cualidades aromaticas, ha sido histéricamente uno de los cultivos
mas valorados por su alto contenido simbolico, econdémico y cultural. Sin embargo, los efectos
del cambio climatico han comenzado a incidir de forma directa sobre su produccion y
exportacion, alterando las condiciones necesarias para su optimo desarrollo y reduciendo la
calidad del grano. Este escenario plantea un desafio tanto para pequefos agricultores como
para grandes exportadores, que deben adaptarse a nuevas condiciones agroclimaticas mientras

mantienen la competitividad del producto.

En los ultimos afios, fendmenos como la proliferacion de plagas —especialmente la broca
del cacao—, el aumento de las temperaturas, las sequias prolongadas y las lluvias anémalas
han alterado significativamente el ciclo agricola del cacao, afectando desde la floracion hasta
la cosecha. Estas condiciones han repercutido de manera especial en zonas como Manabi, Los
Rios y Guayas, donde miles de familias dependen de este cultivo. Los pequeiios productores,
en particular, son los més vulnerables debido a sus limitados recursos técnicos y econdmicos

para hacer frente a estos cambios.

La presente investigacion tiene como finalidad analizar los efectos del cambio climatico en
las exportaciones de cacao de Ecuador, abordando aspectos clave como la variacion en la
produccion entre los afios 2020 y 2023, la situacion de vulnerabilidad de los productores, y las
estrategias que han permitido mantener o incluso incrementar los volimenes de exportacion en
medio de condiciones adversas. Para ello, se emplean enfoques cualitativos y métodos de

analisis documental que permiten obtener una vision integral del fendmeno y sus repercusiones.



Este analisis no solo busca describir una problematica, sino también identificar
oportunidades de adaptacion y resiliencia que fortalezcan al sector cacaotero frente a la
amenaza climatica, garantizando asi la sostenibilidad del cacao ecuatoriano como producto

emblematico del pais.

2. Antecedentes
La domesticacion del cacao inicia Mesoamérica, alrededor del afio 2000 a.C. Sin embargo,
existen registros que indican que su origen es ecuatoriano, especialmente en la Amazonia
ecuatoriana donde fue domesticado, cultivado y utilizado como bebida, expandiéndose luego

por América Latina (Ministerio de Agricultura y Ganaderia, 2024).

Los Rios, Manabi, Guayas, El Oro, Santa Elena y Guayas, concentran el 80% de la
produccion de cacao del Ecuador. De acuerdo al Instituto Nacional de Estadisticas y Censos
(2024) “En 2023, la superficie plantada de cacao a nivel nacional fue de 609.750 hectareas. La
produccion se concentra en la provincia de Los Rios con el 26,4 %”. En 2021 el cacao tuvo
una produccion de 302.094 tm, en 2022 se produjo 337.149 tm y en el 2023 tuvo una
produccion de 375.719 tm, un aumento significativo a pesar de la lucha contra el cambio

climatico (Ver anexos A, B, C, D, E y F).

En la exportacion y produccion cacao fino de aroma, Ecuador se ha convertido en un pais
lider, sin embargo, dicha productividad ha sido afectada por el cambio climatico, ya que este
ha provocado un aumento extremo de las temperaturas, tormentas, sequias ¢ inundaciones. El
cacao esta siendo amenazado por este fenomeno, debido a esto se ha realizado un estudio en
Manabi, una de las provincias con mayor produccion cacaotera, dando como resultado que el
77% del territorio presenta vulnerabilidad alta y muy alta debido al cambio climatico (Agencia

Iberoamericana para la Difucion de la Ciencia y la Tecnologia, 2024).

3. Definicion del Problema

3.1. Delimitacion
Tema macro: El cambio climatico en las exportaciones de cacao ecuatoriano.
Delimitacion: Exportaciones de cacao 2020 — 2023.

Problematica: Efectos causados por el cambio en las temperaturas.

3.2. Planteamiento
La agricultura es uno de los sectores mas vulnerables al cambio climético, y el cultivo de

cacao no es la excepcion. Las variaciones en el clima, como el incremento de las temperaturas



y la disminucion de las precipitaciones, afectan directamente tanto la cantidad como la calidad
de las cosechas, debido a que el cacao requiere condiciones climaticas especificas para alcanzar

un desarrollo 6ptimo.

Ademas, el cambio climatico incrementa la incidencia de enfermedades y plagas, lo que
repercute negativamente en la productividad del cultivo. Una de las principales preocupaciones
de los productores ecuatorianos es la broca del cacao, una plaga que perfora las semillas y

reduce significativamente la calidad del grano.

3.3. Preguntas
- (Como afecta el cambio climatico a la produccion y exportacion de cacao en Ecuador?
- (Cual ha sido la variacion en la produccion y exportacion de cacao ecuatoriano entre
2020y 2023?
- (Coémo se ven afectados los productores cacaoteros frente a los diversos efectos que el

cambio climatico tiene en sus cosechas?

4. Preguntas de Reflexion
(En qué medida influyen las decisiones del productor en los niveles de produccion de

cacao, frente a otros factores externos?

Las decisiones del productor influyen directamente, pero de manera significativa, sobre todo
al momento de utilizar técnicas que ayuden a que la produccién mejore. Sin embargo, hay
factores externos que no se pueden controlar, como la variacion del clima, que trae consigo
problemas como la aparicion de plagas y el aumento de la temperatura que perjudican a la
calidad del cacao. Hay que tomar en cuenta que las decisiones de los productores no es lo tnico

en lo que hay que fijarse para garantizar buenos niveles de produccion.

.Como se compara el efecto del cambio climatico con otros factores que afectan la

productividad agricola en Ecuador?

Factores socioecondmicos como el precio y el manejo de los cultivos tienen un efecto menos
severo que el cambio climatico, ya que €ste impacta directamente en la calidad y cantidad de
las cosechas. Cambios en la temperatura, fuertes lluvias y sequias extremas, afectan desde el

florecimiento hasta la calidad del grano.

.Qué implicaciones sociales trae consigo el aumento del precio del cacao vinculado al

cambio climatico?



El aumento de los precios beneficia a los productores que presentan un producto en
excelente calidad, sin embargo, este aumento, puede traer varias consecuencias como que los
derivados del cacao tengan un valor mucho mas alto de lo normal, perjudicando al consumidor

final.

. Qué tan necesarias resultan hoy en dia las capacitaciones técnicas para enfrentar los

efectos del clima en la agricultura?

Muy necesarias. Saber que hacer en situaciones extremas como en sequias ¢ inundaciones
permiten actuar de manera en que no se pierda la totalidad de las cosechas. Enfrentar los efectos

del clima requiere de conocimiento actualizado.

(Existe una comprension real, por parte de la sociedad, sobre como el cambio climatico

repercute en la seguridad alimentaria?

La mayoria de la sociedad no es consciente que el cambio climatico nos estd afectando,
sobre todo en los productos agricolas, haciendo que los precios y la calidad de lo que comemos

cambie drasticamente.

5. Justificacion y Proposito
El cacao es uno de los productos més importantes de Ecuador y es altamente valorado a
nivel internacional, por su calidad y sabor, convirtiéndolo en un ingrediente clave en la
fabricacion de chocolate de alta calidad. Dicha calidad se ha visto afectada debido a las altas
temperaturas, sequias e inundaciones, afectando tanto a los pequefos productores como a las

grandes empresas exportadoras.

El presente estudio esta enfocado en analizar los efectos que presenta el cambio climatico
en las exportaciones cacaoteras de Ecuador y a su vez, conocer las repercusiones que tiene en
la produccion del cacao, puesto que la calidad se ha visto afectado por diversos factores
climatologicos. Por lo que tener presente las medidas preventivas que ayuden a su buen
desarrollo y entender como estas alteraciones afectan en la produccion y en las exportaciones,

es crucial para la sostenibilidad del sector.

6. Objetivos
6.1. Objetivo General

Analizar los efectos del cambio climatico en las exportaciones de cacao en Ecuador.



6.2. Objetivos Especificos

- Comprender como el cambio climatico afecta a la produccidn y exportacion de cacao en
Ecuador.

- Evaluar la variacion en la produccion y exportacion de cacao ecuatoriano entre 2020 y
2023.

- Sefialar como se ven afectados los productores cacaoteros frente a los diversos efectos

que el cambio climatico tiene en sus cosechas

7. 1Idea a Defender

La implementacion de tecnologias agricolas innovadoras y estrategias de adaptacion, como
sistemas de riego inteligentes, variedades de cacao resistentes al clima y técnicas de manejo
sostenible, podria mitigar los efectos causados por el cambio climatico y fortalecer tanto la

produccion como la exportacion del cacao ecuatoriano.

8. Unidades de Analisis

- Cacao ecuatoriano
- Exportaciones de cacao

- Cambio climatico

9. Metodologia

La presente investigacion se basa en los principios de la investigacion cualitativa, la cual
segun Salazar (2020) “... estudia la calidad de las actividades, relaciones, asuntos, medios,
materiales o instrumentos en una determinada situacion o problema”. El uso de este tipo de
investigacion, permitird conocer desde fuentes confiables la informacion acerca del sector
cacaotero en Ecuador, asi como su produccidon y exportacion, a la vez, como ésta se ha ido
afectando debido al cambio climatico que atraviesa el pais. El uso de la revision bibliografica
en la investigacion, misma que de acuerdo con Martinez (2019) “... es aquella que analiza un
determinado objeto de estudio a partir de fuentes documentales.” Requiriendo asi
“...seleccionar, compilar, organizar, interpretar y analizar la informacion obtenida de dichas
fuentes”. La investigacion cualitativa y la revision bibliografica como herramientas principales
de este trabajo investigativo permitiran construir una base solida de investigacion, ayudando a
organizar los datos recolectados de manera cohorente y concisa, ademdas permitird
complementar lo investigado sugiriendo nuevas perspectivas de analisis a partir de la

informacion obtenida, logrando asi una mejor comprension del tema a tratar.



La investigacion también presenta una combinacion entre el enfoque explicativo,
exploratorio y descriptivo. El primer enfoque, de acuerdo con Guevara et al. (2020, p. 165)
“... es aquella que tiene relacion causal, no solo persigue describir o acercarse a un problema,
sino que intenta precisar las causas del mismo”. Este enfoque ayudard a evaluar la variacion de
la produccion y expartacion de cacao en un periodo determinado. El segundo enfoque, segun
Mar et al. (2020, p. 100) tiene como propdsito “...examinar el problema de la investigacion, el
cual es poco estudiado, o que anteriormente no se consiguieron los resultados previos que se
hayan abordado antes”. Este enfoque servird para tener una mayor comprension sobre la
afectacion del cambio climatico en la produccion y exportacion caocatera de Ecuador.
Mientras que el altimo enfoque, Yéanez (2023) explica que tiene como objetivo “... describir
las caracteristicas o propiedades de un fendémeno, situacion o area de estudio sin manipular las
variables ni establecer relaciones causales”. Con la utilizacion de este enfoque resulta mas
sencillo sefialar que efectos tendria el cambio climatico en las cosechas de los productores

cacaoteros.

La combinacion de estos enfoques mencionados, junto con la investigacion cualitativa
permitira obtener una perspectiva mas clara y amplia sobre el cambio climatico y el efecto en
el cacao ecuatoriano, desde como este se ha ido manifestando en los ultimos afios hasta como

ha llegado a repercutir en el sector agricola ecuatoriano.

10. Marco Conceptual

10.1. Cacao ecuatoriano

Ecuador es reconocido a nivel mundial por la calidad y sabor tinico de su cacao, sobre todo
por el cacao fino de aroma, que sobresale por sus fragancias y su sabor frutal y floral, con notas
tropicales como la pifia y el mango. Este tipo de cacao se volvié famoso entre los extranjeros,

que poco a poco lo fueron llamando Cacao Arriba.

La Organizacion Internacional del Cacao (2024) define al cacao fino de aroma como “... un
cacao caracterizado por un perfil sensorial complejo, compuesto de atributos basicos bien
equilibrados con notas aromaticas y de sabor; los atributos complementarios pueden percibirse

e identificarse claramente en la expresion de sus aromas y sabores”.

Las caracteristicas como el olor y sabor frutal del cacao fino y de aroma, se deben al medio
geografico con sus factores naturales (factores agroclimaticos, factores topograficos) y
humanos (cosecha, transporte, fermentacion, secado y almacenamiento) (Organizacion de las

Naciones Unidas para la Alimentacion y la Agricultura, 2021).



10.2. Produccion de cacao ecuatoriano 2020 — 2023

Ecuador es el pais lider en la produccion de cacao fino de aroma, producto tradicional y
emblematico del pais. El cacao fino y de aroma se distingue por sus caracteristicas unicas de
sabor y aroma, altamente valoradas por los fabricantes de chocolate de alta calidad.
ANECACAO (2024) afirma que “...Ecuador por sus condiciones geograficas y su riqueza en
recursos bioldgicos, es el productor por excelencia de Cacao Arriba fino y de aroma (63% de
la producciéon mundial) cuyo sabor ha sido reconocido durante siglos en el mercado

internacional”.

En Ecuador, la produccion de cacao fino y de aroma se concentra principalmente en las
provincias de Los Rios, Guayas, Manabi y Sucumbios. Este cultivo es sostenido por alrededor
de 100 mil familias, de las cuales el 99% corresponde a pequefios productores que cultivan en
parcelas menores a 10 hectareas. Gracias a su esfuerzo y dedicacion, el pais se ha consolidado
como lider mundial en este sector. Segin el Ministerio de Agricultura y Ganaderia (2021)
“...los productores protegen la excelencia del grano. Por ello siguen un estricto protocolo para
cuidarlo. Entre otros factores se destaca la seleccion de la semilla, manejo del cultivo,

recoleccion del fruto maduro, postcosecha, almacenaje y comercializacion™.

La produccion de cacao en el 2020 fue de 327.900 tm, en el 2021 fue de 302.094 tm, en el
2022 fue 337.150 tm y en el 2023 se produjeron 375.719 tm. A pesar de las diferentes
adversidades como el cambio climatico, se muestra un crecimiento significativo en los ultimos

afios, evidenciando la recuperacion del sector cacaotero. (Ver Anexo )

10.3. Exportaciones de cacao ecuatoriano 2020 — 2023

Las exportaciones de cacao fino de aroma ecuatoriano entre los afios 2020 y 2023
presentaron un alza en sus valores de manera sostenible, posicionando a Ecuador como uno de
los principales actores en el mercado mundial en este tipo de producto. En el 2020 se exportd
353.900 toneladas de cacao con un valor FOB de aproximadamente USD 935,02 millones; en
el 2021, 359.490 toneladas con un valor FOB de USD 940,05 millones; en el 2022
aproximadamente 403.500 toneladas con un valor FOB de USD 1.003,48 millones y en el afio
2023 se exportaron 396.760 toneladas con un valor FOB de USD 1.322,80 millones. (Ver Anexo
G)

En el 2023 hubo una baja en el volumen exportado (396.760 tm), lo que representa una
reduccion del 1,8% respecto a 2022, sin embargo, el valor FOB aumento de manera

significativa hasta USD 1.323 millones, representando un aumento del 31,5% respecto al afo



anterior. Lucia Vasconez (2025) afirma que “....este incremento fue impulsado por la alta
demanda internacional y el alza histdrica en el precio del cacao, beneficiando a los productores

ecuatorianos”.

Asi también los principales destinos de las exportaciones de cacao son: Estados Unidos,
Malasia, Indonesia, Paises Bajos, México. En el afio 2022, Estados Unidos represent6 el
18.77% de las exportaciones, Malasia el 19.33%, Indonesia el 17.52%, Paises Bajos el 10.35%
y México el 7.57% (Ministerio de produccion, Comercio Exterior, Inversiones y Pesca, 2023).

(Ver Anexo H)

10.4. El cambio climatico y sus consecuencias en la produccion de cacao

El cambio climatico es un fendémeno que en los ultimos afios se ha presentado con mayor
fuerza, representando un desafio creciente para los productores cacaoteros del Ecuador. La
ONG Manos Unidas (2020) define al cambio climatico como “... la alteracion del clima y las
temperaturas de la Tierra que afecta a los ecosistemas y origina cambios que directa o
indirectamente son producidos por la actividad humana”. Este representa una de las principales
amenazas para la agricultura a nivel mundial, especialmente para el cultivo del cacao, que
depende de condiciones climaticas muy especificas, como temperaturas calidas y ambientes
himedos. Este provoca fendmenos meteoroldgicos extremos, como sequias intensas, escasez
de agua, incendios, inundaciones y tormentas catastroficas, reduciendo la productividad y
calidad del cacao (National Geographic, 2025). Sin mencionar que estas condiciones favorecen

a la proliferacion de plagas y enfermedades que pueden devastar las cosechas.

Los productores de cacao de Ecuador son cada vez mas vulnerables al cambio climatico,
donde su estabilidad econdmica se ve amenazada. En regiones como Manabi, epicentro de la
cacaocultura de Ecuador, se realiz6 un estudio con 1.060 cultivadores donde el 45,53% de ellos
estan en alto nivel de vulnerabilidad climatica y un 6,45% en extrema vulnerabilidad, esto
debido a sequias prolongadas e inundaciones repentinas (Agencia Iberoamericana para la

Difucion de la Ciencia y la Tecnologia, 2024).

11. Resultados Obtenidos

Los hallazgos de este estudio provienen de la aplicacion de un enfoque cualitativo,
combinado con técnicas exploratorias, descriptivas y explicativas, a través de la revision
bibliografica de documentos oficiales, técnicas académicas y fuentes especializadas. Esta
estrategia metodologica facilitod la comprension detallada de como la produccion y exportacion

de cacao en Ecuador se ha visto impactada por el cambio climatico entre los afios 2020 y 2023.



A través del andlisis documental, se determind que el cambio climatico ha tenido efectos
negativos sobre la industria cacaotera del Ecuador, principalmente debido a fendmenos
climaticos extremos como lluvias intensas, sequias prolongadas y el aumento de las
temperaturas. Estos factores afectan directamente la calidad del grano y su comercializacion.
Ademéds, el andlisis de fuentes expertas reveld que estas condiciones han favorecido la

propagacion de plagas como la broca del cacao, reduciendo la calidad del producto final.

Mediante el enfoque descriptivo, se identificaron patrones y comportamientos en los
procesos de produccion y exportacion. Entre 2020 y 2023, la produccion aument6 de 302.094
a 375.719 toneladas (un incremento del 14,6%), mientras que las exportaciones pasaron de
353.900 a 396.760 toneladas, y el valor FOB se increment6 en un 41,4%, alcanzando un total
de USD 1.322,80 millones en 2023. Esto evidencia la capacidad del sector para adaptarse ante

las amenazas del clima.

Desde una perspectiva explicativa, los datos analizados permiten comprender que esta
resistencia es resultado del uso de practicas sostenibles por parte de los agricultores, como
sistemas avanzados de riego y manejo agronomico adaptado al cambio climatico. Sin embargo,
también se identificd que los pequefios y medianos productores se encuentran en una situacion
critica. En la provincia de Manabi, el 77% del territorio presenta una vulnerabilidad alta o
extremadamente alta, y mas del 50% de sus productores se encuentran en zonas con alto o
extremo riesgo climatico, lo cual afecta su sostenibilidad econdmica y la calidad que exige el

mercado internacional.

12. Analisis de Resultados

Los resultados obtenidos evidencian que el cacao es uno de los principales productos de
Ecuador, sin embargo, éste se estd viendo afectado por cambios en las temperaturas,
inundaciones debido a fuertes lluvias y sequias extremas, todo esto debido al cambio climatico.
Estas afectaciones presentan una mayor dificultad para mantener la calidad de los cultivos de
cacao exigidos por el mercado internacional. Lo anterior mencionado junto con la propagacion
de plagas afecta directamente a la calidad del cacao, teniendo como consecuencias que el precio
de este se dispare por los cielos, afectando tanto a productores como al consumidor final. A su
vez, pequeiios productores son los mas afectados por la falta de conocimiento en cuanto a como
actuar frente a los efectos que el cambio climéatico presenta en los cultivos, es por eso que una

gran parte de estos productores se encuentran en una vulnerabilidad muy alta.



Sin embargo, a pesar de las adversidades los resultados muestran un comportamiento
creciente tanto en la produccion como en la exportacion de cacao entre los afios 2020 y 2023,
esto debido a la implementacion de medidas como la utilizacion de sistemas de riego inteligente
que han ayudado a mitigar los efectos que el cambio climatico tiene sobre los productos
agricolas. Asi, esto fortalece la idea planteada, puesto que estas medidas tomadas han permitido
disminuir los efectos del cambio climatico y su continuidad fortaleceria tanto la produccion

como la exportacion del cacao ecuatoriano.

13. Lecciones y Recomendaciones
El cacao se ha visto afectado directamente por el cambio climatico, esto se evidencia en la
cantidad y la calidad de la produccion de este fruto, todo esto debido a cambios en la
temperatura, sequias extremas y fuertes lluvias que alteran el crecimiento del cacao, dando
como resultado que su comercializacion en los diferentes mercados sea mas dificultoso, ya que
se requieren altos estdndares de calidad. Es por ello que la implementacion de un sistema que
monitoree el clima, alertando a los pequefios y medianos productores es muy necesario para

poder anticiparse y tomar las respectivas medidas que ayuden a minimizar las pérdidas.

Las variaciones que se presentan en el clima han provocado que se aumente la presencia de
plagas y enfermedades en los cultivos. Un claro ejemplo muy preocupante que viven los
productores es la broca del cacao, que afecta de primera mano a la calidad del cacao y a su
valor en las exportaciones. Evaluar esta situacion resulta clave para mitigar estos efectos,
capacitando de manera continua a los productores en el manejo de plagas, poniendo como
principal punto la practicas agroecologicas sostenibles y fomentando la investigacion de

variedades de cacao mas resistentes.

A pesar de las diversas adversidades que afectan al sector cacaotero, entre 2020 y 2023 se
evidencia un crecimiento tanto en la produccion como en la exportacién de cacao, lo que se
puede interpretar como la adaptacion de los productores ante los diferentes cambios que el
clima presenta. Esto se debe, en parte al uso de diferentes tecnologias agricolas como sistemas
de riego inteligente y estrategias de adaptacion como el uso de variedades de cacao mas

resistentes al clima y técnicas de manejo sostenible.

A pesar de que el sector cacaotero en los ultimos afios ha mantenido un crecimiento estable,
sigue existiendo una vulnerabilidad en sectores agricolas en Manabi, donde la mayoria de los
agricultores presentan un alto riesgo climatico. Esta situacion da como resultado la afectacion

de su estabilidad econdmica y productiva de sus cultivos. En respuesta, es imprescindible que
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se desarrollen programas en donde se brinden asistencia tanto técnica como financiera para

estos productores en especifico, ademas de subsidios y un acceso preferencial a mercados.

El desconocimiento sobre el como actuar en situaciones adversas sigue siendo una barrera
para que los agricultores se adapten de manera eficaz al cambio climatico y a sus efectos. La
mayoria de los pequefios productores no saben de que manera proceder frente a una situacion
extrema, lo que incrementa los niveles de riesgo. Por tal razon, establecer programas de
formacién y capacitacion constante, sobre practicas agricolas sostenibles, es una medida para

mitigar los efectos que el cambio climatico provoca en las cosechas de cacao.

El aumento de los precios del cacao en el mercado internacional es una consecuencia del
cambio climatico, sin embargo representa una oportunidad para aquellos productores que
mantienen una alta calidad en sus cosechas, pero el aumento de los precios representa que los

productos derivados del cacao aumenten su valor, perjudicando al consimidor final.
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15. Anexos
Anexo A. Produccion de cacao en el 2021

SUPERFICIE

ANO PROVINCIA COSECHADA (ha) PRODUCCION (tm)

Los Rios 117.930 83.677

Guayas 101.949 72.335

Manabi 105.480 44.825

2021 Esmeraldas 81.760 36.671
Santo Domingo de los Tsachilas 21.087 14.514

Resto de provincias 115.341 50.072

Total 543.547 302.094

Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2022)

Anexo B. Porcentaje de produccion de cacao en el 2021

16%
5%
12%

15%

= Los Rios = Guayas Manabi
Esmeraldas Santo Domingo de Resto de provincias
los Tsachilas
Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2022)
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Anexo C. Produccién de cacao en el 2022

ANO PROVINCIA C OS &ngé??ha) PRODUCCION (tm)
Los Rios 120.186 104.270
Guayas 91.001 68.960
Manabi 103.979 49.973
2022 Esmeraldas 70.191 37.939
Santo Domingo de los Tsachilas 24.291 14.295
Resto de provincias 99.531 61.713
Total 509.179 337.150
Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2023)

Anexo D. Porcentaje de produccion de cacao en el 2022

= Los Rios = Guayas Manabi
= Esmeraldas = Santo Domingo de = Resto de provincias
los Tsachilas
Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2023)
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Anexo E. Produccién de cacao en el 2023

< SUPERFICIE ,
ANO PROVINCIA COSECHADA (ha) PRODUCCION (tm)
Los Rios 111.887 99.054
Guayas 85.665 68.313
Manabi 97.360 65.504
2023 Esmeraldas 90.248 52.206
Santo Domingo de los Tsachilas 24.182 21.843
Resto de provincias 107.292 68.799
Total 516.634 375.719
Elaboracion propia Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas y Censos (2024)
Anexo F. Porcentaje de produccion de cacao en el 2023
18%
26%
6%
14%
18%
18%
Los Rios Guayas Manabi
Esmeraldas Santo Domingo de Resto de provincias
los Tsachilas
Elaboracion propia Fuente: Instituto Nacional de Estadisticas y Censos (2024)
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Anexo G. Exportaciones de cacao ecuatoriano 2020 - 2023

& FOB D
ARIO TON (MILES) MIOLLC()LIJ\ISES)
2020 353,90 935,02
2021 359,49 940,05
2022 403,50 1.003,48
2023 396,76 1.322,80
Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2023)

Anexo H. Exportaciones de cacao por pais de destino 2020 — 2023 (FOB en USD millones)

PAIS 2020 2021 2022 2023
Estados
Uil $241,74 $ 216,85 $ 206,51 $232,17
Malasia $124,99 $94,72 $ 167,74 $ 290,57
Indonesia $193,12 $ 160,02 $152,04  $203,93
Paises Bajos
(Hol and;) $71,41 $ 96,83 $9200  $16519
Mexico $38,11 $ 73,37 $ 68,74 $ 63,57
Canada $ 26,45 $31,99 $ 53,63 $ 43,57
Otros paises $239,2 $ 266,27 $ 262,82 $ 323,80
Total general $ 935,02 $ 940,05 $1.003,48 $1.322,80
Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2023)

Anexo I. Produccion de cacao en Ecuador 2020 — 2023

600.000 527351 543547 c00.175 <1663
500.000
400.000 375.719
3w —e—Produccion de cacao
300.000 (tm)
Superficie cosechada
200.000 (ha)
100.000
0
2020 2021 2022 2023
Elaboracion propia Fuente: Corporacion Financiera Nacional (2022)
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